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中
世
の
料
理
書
の
研
究

　
　
－
今
古
調
採
集
に
つ
い
て
ー
田

山沈

下後

光迪

雄子

＊

慶
応
大
学
ス
ポ
ー
ツ
医
学
研
究
セ
ン
タ
ー

ま
え
が
き

　
わ
が
国
の
料
理
書
の
多
く
は
、
江
戸
時
代
に
集
中
し
、
版
本
ま
た
は
写
本
と
し

て
現
代
に
伝
え
ら
れ
て
い
る
。
明
治
中
頃
よ
り
こ
れ
ら
の
本
の
翻
字
が
行
わ
れ
、

と
く
に
近
年
の
地
方
史
ブ
ー
ム
は
新
し
い
料
理
書
の
発
見
の
き
っ
か
け
を
作
っ

た
。
こ
れ
を
契
機
に
版
本
、
写
本
の
料
理
害
の
多
く
が
翻
字
さ
れ
、
多
く
の
人
々

が
そ
の
内
容
を
知
る
こ
と
が
で
き
る
よ
う
に
な
っ
た
。
し
か
し
、
日
本
料
理
は
中

世
に
大
成
さ
れ
た
と
い
わ
れ
な
が
ら
、
こ
れ
ら
を
知
る
資
料
は
群
書
類
従
な
ど
の

散
見
で
き
る
十
種
程
と
大
変
少
な
い
。

　
今
回
、
中
世
の
料
理
害
の
研
究
を
試
み
た
の
は
、
古
典
料
理
の
研
究
に
欠
く
こ

と
の
で
き
な
い
分
野
で
あ
り
、
こ
れ
ま
で
の
研
究
も
少
な
い
こ
と
に
あ
る
。
中
世

の
料
煙
害
を
翻
字
す
る
こ
と
で
、
こ
れ
ま
で
目
に
ふ
れ
る
こ
と
の
少
な
い
江
戸
前

の
料
理
香
を
多
く
の
人
々
に
知
ら
し
め
る
と
同
時
に
、
乏
し
い
中
世
の
料
理
資
料

を
補
い
こ
の
分
野
の
研
究
の
発
展
に
寄
与
す
る
こ
と
を
目
的
と
し
た
。
ま
た
、
翻

宇
す
る
こ
と
で
若
い
人
々
が
新
し
い
食
文
化
に
ふ
れ
、
関
心
を
抱
い
て
く
れ
る
こ

と
へ
の
期
待
も
あ
る
。

二
　
本
書
の
特
色

　
本
書
は
、
東
京
都
立
中
央
図
書
館
「
加
賀
文
庫
」
所
蔵
の
一
冊
（
一
四
四
丁
）

の
手
写
本
で
あ
る
。
本
の
大
き
さ
は
縦
二
十
三
セ
ン
チ
、
横
十
六
・
五
セ
ン
チ
で

あ
り
、
現
在
の
と
こ
ろ
他
に
同
書
名
の
架
蔵
は
み
ら
れ
な
い
。

　
丁
数
全
一
四
七
、
目
次
二
六
丁
、
本
文
一
二
Ｉ
丁
か
ら
な
る
。
江
戸
期
の
写
本

で
、
原
奥
書
に
天
正
八
年
庚
辰
（
一
五
八
〇
）
　
信
州
山
家
住
人
　
折
井
内
近
助

人
道
源
祐
閉
と
あ
る
が
、
そ
の
人
物
に
つ
い
て
は
今
後
の
研
究
に
ゆ
だ
ね
た
い
。

筆
跡
は
江
戸
期
の
も
の
で
あ
り
、
こ
れ
に
朱
書
き
で
追
加
や
書
き
入
れ
が
あ
る
。

ま
た
、
最
後
に
付
さ
れ
た
七
五
三
な
ど
の
式
次
第
の
書
は
手
が
異
な
る
よ
う
で
あ
る
。

　
こ
れ
ま
で
知
ら
れ
て
い
る
中
世
の
料
理
香
で
作
り
方
な
ど
を
記
す
も
の
は
少
な

か
っ
た
が
、
本
書
は
目
次
内
容
か
ら
み
て
も
菓
子
、
酒
、
調
味
料
、
飯
、
湯
、
油
、

卵
、
豆
腐
、
鯛
、
味
噌
、
和
物
、
漬
物
、
焼
物
、
煮
物
な
ど
に
区
分
し
、
さ
ら
に

こ
れ
を
六
百
項
目
近
く
に
分
け
調
理
法
な
ど
を
記
し
て
い
る
。
こ
れ
ら
の
調
理
法
　
国

な
ど
が
江
戸
時
代
の
料
理
書
に
与
え
た
影
響
な
ど
も
今
後
検
討
す
る
必
要
が
あ
る

と
考
え
て
い
る
。
本
書
の
翻
字
は
紙
面
の
関
係
で
第
一
報
を
江
後
が
担
当
し
、
第

二
報
を
豊
後
が
担
当
し
こ
れ
は
広
島
文
教
女
子
大
紀
要
（
3
0
巻
）
に
、
第
三
報
を

橋
爪
が
担
当
し
こ
れ
は
香
蘭
女
子
短
大
紀
要
（
3
8
巻
）
に
掲
載
し
完
結
す
る
予
定

で
あ
る
。

　
　
菓
子
名
酒
の
事

安
留
平
糖
　
　
水
砂
糖
ハ
拾
匁
白
砂
糖
廿
匁
右
二
色
を
煮
し
　
砂
糖
の
あ
く
浮
上

　
　
　
　
　
　
り
夫
を
さ
じ
　
に
て
取
能
右
を
あ
く
取
其
附
毛
ず
い
の
う
に
て
漉

　
　
　
　
　
　
し
又
炭
火
に
て
煮
詰
段
々
と
　
詰
り
泡
立
其
泡
細
に
立
つ
な
り

　
　
　
　
　
　
尤
煮
詰
内
は
か
き
廻
し
て
は
然
し
て
お
り
／
ぺ
ふ
ち
を
そ
　
ろ

　
　
　
　
　
　
く
と
廻
す
す
べ
し
　
能
詰
た
る
様
に
見
へ
し
時
楊
枝
の
様
な
る

協
力
者
　
豊
後
孝
江
広
島
文
教
女
子
大
学
　
橋
爪
伸
子
香
蘭
女
子
短
期
大
学
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物
に
付
け
水
に
入
る
な
ば
か
た
ま
　
り
お
れ
る
な
り
　
井
時
外
の

　
　
　
　
　
　
焼
鍋
へ
能
油
を
引
火
に
掛
あ
た
た
め
井
鍋
を
水
に
潰
置
　
右
に
煮

　
　
　
　
　
　
浩
た
る
砂
糖
を
明
け
暫
く
冷
し
上
か
わ
き
時
又
か
へ
し
候
へ
は
中

　
　
　
　
　
　
か
た
ま
ら
ぬ
　
ゆ
へ
中
よ
り
砂
糖
だ
ら
く
と
落
な
り
　
夫
を
又

　
　
　
　
　
　
交
返
し
能
々
か
た
ま
り
し
時
分
手
の
内
　
に
少
し
胡
麻
の
油
を
引

　
　
　
　
　
　
右
の
砂
糖
を
能
引
返
し
拵
様
作
　
意
次
第
　
夏
は
随
分
　
能
く
練

　
　
　
　
　
　
方
宜
し

　
（
砂
糖
あ
く
の
取
様
）

　
　
　
　
　
　
　
（
砂
糖
と
水
と
能
程
入
て
　
煮
る
返
し
桶
鉢
の
類
に
　
明
け
真
中

　
　
　
　
　
　
へ
玉
子
を
打
割
　
入
る
な
り
　
あ
く
浮
上
り
玉
子
　
共
に
上
る
夫

　
　
　
　
　
　
を
す
く
ひ
取
捨
べ
し

　
　
　
　
　
　
○
精
進
是
山
芋
を
人
て
宜
し
）

求
肥
飴
　
　
　
餅
の
粉
五
合
水
に
て
能
と
き
糊
の
様
に
煮
砂
糖
四
百
七
拾
匁
入
交

　
　
　
　
　
　
ぜ
地
黄
煎
二
百
　
五
捨
匁
入
れ
能
き
炭
火
に
て
練
浩
宮
き
と
思
ふ

　
　
　
　
　
　
時
分
箱
へ
温
能
の
粉
を
敷
井
上
へ
明
　
て
宣
し
　
但
し
黒
砂
糖
水

　
　
　
　
　
　
に
て
と
き
尤
布
に
て
漉
し
て
煎
ず
べ
し
　
玉
子
少
し
　
入
る
も
宜

　
　
　
　
　
　
し
　
右
の
加
減
水
積
り
の
所
□
　
出
す
べ
し

　
（
黄
栗
饅
頭
）
　
（
新
小
豆
よ
く
者
一
　
漉
あ
ん
に
し
て
　
随
分
よ
く
絞
り
胡
摩
を
い

　
　
　
　
　
　
り
て
　
入
鍋
に
胡
摩
の
油
を
引
右
　
の
あ
ん
を
煎
る
な
り
　
□
い

　
　
　
　
　
　
り
に
く
き
も
の
な
り
　
ほ
う
と
き
ら
ず
も
煎
た
る
ご
と
く
に
し
て

　
　
　
　
　
　
お
ろ
し
冷
し
て
　
大
白
砂
糖
　
生
砂
糖
に
て
こ
ね
て
あ
ん
へ
人

　
　
　
　
　
　
し
め
り
　
に
て
常
の
　
あ
ん
の
如
に
し
っ
と
り
と
な
る
様
に
　
す

　
　
　
　
　
　
べ
し
　
上
々
の
う
ん
ど
ん
粉
を
そ
ば
の
か
げ
ん
に
こ
ね
　
右
の
あ

　
　
　
　
　
　
ん
を
人
て
包
　
常
の
　
饅
頭
の
形
に
し
て
か
す
て
い
ら
の
　
鍋
に

　
　
　
　
　
　
人
て
上
に
て
火
蓋
を
し
て
焼
　
扨
ほ
い
ろ
に
か
け
る
な
り
　
但
し

　
　
　
　
　
　
こ
の
火
か
げ
ん
む
つ
か
し
き
　
た
び
た
び
手
を
ざ
れ
に
し
れ
　
か

　
　
　
　
　
　
た
し
但
し
ま
ん
ち
う
の
皮
花
ぼ
う
ろ
の
こ
と
く
な
る
な
り
　
小
口

　
　
　
　
　
　
□
た
り
　
夏
の
日
　
百
日
置
と
も
す
え
る
こ
と
な
し

同
求
肥

葛
飯
餅

葛
焼
餅

葛
饅
頭

羊
奨

（
龍
眼
肉
）

餅
の
粉
一
升
葛
少
し
入
水
に
て
練
上
々
の
蕨
粉
三
合
程
練
り
合

中
大
白
に
氷
砂
糖
ヲ
　
せ
ん
じ
水
飴
を
入
三
色
に
て
二
斤
程
加
減

能
せ
ん
じ
詰
　
右
の
粉
に
打
込
練
り
合
後
箱
に
小
麦
　
粉
を
敷
て

右
の
品
を
明
る
な
り
　
能
さ
ま
す
べ
し
　
但
し
砂
糖
煎
し
様
水
砂

糖
に
て
も
　
大
白
に
て
も
銅
鍋
に
て
砂
糖
一
升
に
水
五
合
入
せ
ん

じ
砂
糖
の
あ
く
汁
を
取
捨
玉
子
白
身
　
少
し
人
べ
し
　
但
し
精
進

の
時
は
だ
す
べ
し

葛
捨
匁
　
食
百
匁

葛
一
盃
　
砂
糖
一
盃
　
水
一
盃
　
右
の
品
を
練
詰
丸
め
焼
べ
し

寒
晒
餅
の
粉
四
勺
葛
粉
六
勺
湯
ハ
勺
入
練
り
　
中
へ
鰯
を
入
る
也

但
し
十
ヲ
程
に
分
量
な
り

飴
百
匁
　
座
前
粉
拾
六
匁
　
煎
砂
糖
四
捨
匁
　
水
一
合
　
右
三
色

合
せ
能
く
練
り
　
箱
へ
詰
蒸
べ
し
　
但
し
蒸
加
減
は
杉
楊
枝
に
て

つ
き
見
箸
に
付
き
ざ
る
時
を
　
宜
敷
と
だ
す
べ
し

但
し
三
時
程
も
蒸
す
也
　
一
棹
の
分
量

　
（
皮
た
ね
を
さ
り
う
ん
ど
ん
の
粉
を
生
姜
の
し
ぼ
り
汁
と
焼
塩
入

て
衣
に
か
け
芥
子
の
油
　
に
て
楊
る
な
り
）
羊
受
飴
百
匁
白
砂
糖

五
拾
匁
葛
ハ
匁
温
前
粉
三
匁
塩
五
を
右
能
交
木
綿
に
包
三
時
斗

も
蒸
て
宜
し
）

練
り
羊
傍
　
　
漉
粉
二
盃
　
葛
一
盃
　
砂
糖
一
盃
半
右
三
色
を
葛
餅
の
通
り
に
仕

　
　
　
　
　
　
立
て
宜
し

白
羊
倶

白
飴
百
廿
匁
温
能
粉
拾
ハ
匁
煎
砂
糖
ハ
拾
匁
水
一
合
三
勺
　
長
芋

す
い
に
切
入
べ
し

（
梨
子
饅
頭
）
　
（
水
な
し
の
両
方
を
切
り
取
り
中
の
は
い
を
能
く
り
ぬ
き
　
此
中

　
　
　
　
　
　
へ
ま
ん
ぢ
う
二
つ
斗
押
込
て
蒸
ス
　
蒸
上
て
小
ロ
切
に
す
べ
し
）

玉
の
井

水
山
吹

精
の
粉
三
合
五
勺
　
砂
糖
一
合
ハ
勺
　
白
昭
四
拾
匁
温
能
粉
四
匁

壱
棹
分
量

水
お
ろ
し
三
拾
五
匁
轜
の
粉
同
断
山
芋
五
拾
匁
く
ち
な
し
色
付
中

回



山
吹
瀬

侍
従
餅

時
雨
餅

山
権
餅

小
煮
餅

玉
子
ぼ
う
る

芋
饅
頭

紅
梅
香

　
　
味
噌
松
風

9
9
6

引
　
ぶ
わ
餅

荊別府大学短期大学部紀要

椿
餅

薯
菌
餅

へ
羊
受
を
入
る
な
り

砂
糖
四
拾
匁
　
鸚
の
粉
二
合
　
餅
の
粉
五
勺
　
く
ち
な
し
に
て
色

付
　
羊
薦
さ
い
に
切
り
入
る
べ
し
　
但
し
壱
棹
の
分
量

砂
糖
六
拾
匁
籾
の
粉
二
合
餅
の
粉
三
勺
生
姜
少
し
入
黒
ご
ま
上
へ

ふ
り
掛
針
栗
置
な
り

漉
し
粉
一
升
　
米
の
粉
一
升
　
餅
米
の
粉
五
合
　
砂
糖
二
百
匁

右
五
品
を
能
交
　
も
み
合
竹
ど
う
し
に
て
ふ
る
い
に
漉
し
て
か
た

め
蒸
す
べ
し

梢
粉
一
升
　
餅
の
粉
五
合
　
味
噌
中
食
に
て
一
つ
　
右
の
味
そ
漉

し
て
夫
に
て
こ
ね
砂
糖
一
斤
　
右
の
内
四
分
一
黒
砂
糖
入
　
山
袱

四
匁
品
々
を
能
ま
ぜ
蒸
篭
に
入
蒸
べ
し

温
能
の
粉
百
六
拾
匁
　
砂
糖
ハ
拾
匁
　
水
四
合

玉
子
十
ヲ
　
砂
糖
百
目
　
温
鈍
の
粉
百
目

芋
廿
を
能
摺
り
　
其
上
へ
籾
の
粉
拾
四
匁
入
又
摺
り
氷
お
ろ
し
拾

四
匁
入
能
摺
り
拵
羊
　
莫
に
あ
ん
入
る
な
り

道
明
寺
随
分
組
成
を
い
り
　
同
花
粉
と
言
み
じ
ん
粉
ま
ぜ
三
盆
砂

糖
九
拾
匁
煎
し
　
其
砂
糖
に
て
右
の
粉
を
練
り
能
程
に
堅
め
落
薦

の
形
に
詰
□
な
り
　
右
の
砂
糖
へ
紅
粉
交
べ
し

砂
糖
百
廿
匁
　
梱
の
粉
三
合
　
餅
の
粉
五
勺
　
味
噌
摺
り
て
百
目

水
六
勺

小
麦
粉
一
升
黒
砂
糖
一
斤
白
砂
糖
半
斤
水
一
合
入
煮
と
か
し
布
に

て
漉
し
　
す
ま
し
置
　
右
一
升
の
粉
に
古
酒
一
合
砂
糖
廿
に
人
か

き
交
夜
の
明
た
る
箱
に
布
を
敷
其
上
へ
人
て
蒸
し
　
但
し
右
之
合

物
に
て
能
　
堅
き
節
は
だ
し
て
よ
し
和
ら
か
加
減
に
蒸
す
べ
し

餅
煎
粉
五
勺
　
精
鮑
四
拾
匁
　
肉
桂
少
し
　
右
三
色
を
合
せ
蒸
て

宜
し
籾
の
粉
ふ
る
い
百
目
　
砂
糖
百
目
　
薯
預
の
皮
去
お
ろ
し
て
二
百

匁
　
塩
六
分
　
右
の
品
　
を
合
随
分
練
摺
て
蒸
す
べ
し

　
（
白
玉
餅
）
　
　
（
精
米
水
に
漬
置
銅
鉢
に
て
摺
り
水
へ
人
す
い
の
う
に
て
義
し
義

　
　
　
　
　
　
し
か
す
を
能
其
水
を
袋
へ
人
て
　
絞
れ
ハ
義
昭
の
如
く
或
な
り

　
　
　
　
　
　
右
を
丸
メ
煮
湯
へ
人
浮
上
ル
所
を
す
く
う
或
　
但
し
黄
は
く
ち
な

　
　
　
　
　
　
し
に
て
染
る
）

蕨
餅
　
　
　
　
蕨
の
粉
一
升
　
水
一
升
六
七
合
入
煮
能
か
き
廻
し
て
練
な
り
　
い

　
　
　
　
　
　
り
□
を
取
る
べ
し

鴬
餅
　
　
　
　
精
の
粉
一
升
　
餅
の
粉
三
合
水
に
て
そ
と
し
め
し
蒸
龍
に
敷
布
を

　
　
　
　
　
　
し
て
米
の
粉
を
ふ
る
い
て
　
入
蒸
し
　
中
へ
串
柿
く
り
植
な
ど
を

　
　
　
　
　
　
人
て
宜
し
　
但
し
黄
色
ヲ
好
時
は
山
裾
子
の
汁
に
て
練
り
候
色
付

　
　
　
　
　
　
べ
し

麻
地
飴
　
　
　
餅
米
の
粉
三
合
砂
糖
一
斤
水
五
合
五
勺
　
有
二
色
銅
へ
入
　
色
こ

　
　
　
　
　
　
げ
つ
か
ぬ
様
に
煉
り
白
胡
麻
三
合
　
程
に
煎
半
合
程
下
へ
敬
具
上

　
　
　
　
　
　
へ
右
の
飴
を
敷
て
又
其
上
へ
右
の
白
朗
麻
ヲ
掛
る
な
り

水
飴
　
　
　
　
餅
米
一
升
　
麦
も
や
し
粉
に
て
二
合
五
勺
程
右
の
餅
米
を
飯
に
焚

　
　
　
　
　
　
其
中
へ
麦
の
も
や
し
を
　
入
一
夜
ね
か
し
翌
日
細
き
布
に
て
義
し

　
　
　
　
　
　
右
の
水
を
焚
火
に
て
煮
詰
べ
し
　
か
き
廻
し
て
ハ
　
熟
し
水
飴
の

　
　
　
　
　
　
色
白
成
な
り
煮
詰
加
減
は
箸
な
ど
の
先
へ
付
て
上
げ
見
候
て
三
四

　
　
　
　
　
　
寸
も
つ
ら
ら
の
如
く
糸
を
引
其
頃
を
宜
し
と
す
る
な
り
但
麦
も
や

　
　
　
　
　
　
し
沢
山
に
入
置
は
そ
の
味
は
深
く
な
れ
共
水
飴
の
色
黒
く
成
る
な

大
白
訥
　
　
　
餅
米
一
升
こ
わ
飯
に
蒸
し
花
椛
一
升
右
二
品
を
甘
酒
に
作
り
な
れ

　
　
　
　
　
　
し
時
分
布
　
に
て
義
し
右
の
甘
酒
を
煎
ず
れ
ば
水
飴
に
成
　
能
せ

　
　
　
　
　
　
ん
じ
詰
能
程
の
お
り
手
に
て
　
引
廻
し
く
度
々
す
れ
ば
具
内

　
　
　
　
　
　
段
々
と
か
た
ま
り
本
飴
に
或
る
な
り

淡
路
嶋
　
　
　
道
明
寺
二
合
五
勺
　
精
の
粉
一
合
　
砂
糖
一
合
　
水
三
合

さ
さ
巻
　
　
　
煎
砂
糖
一
合
五
勺
　
葛
一
合
五
勺
　
長
芋
せ
ん
に
切
入
　
湯
に
て

　
　
　
　
　
　
こ
ね
蒸
箭
に
入
蒸
べ
し

う
い
か
ん
　
　
寒
晒
の
粉
一
升
餅
の
粉
三
合
入
氷
せ
ん
じ
砂
糖
に
て
合
其
後
山
裾

固
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大
原
木

御
所
餅

子
に
て
右
の
内
へ
人
て
蒸
し
　
箱
に
敷
布
し
て
一
時
半
も
強
く
蒸

べ
し
　
但
し
砂
糖
熱
し
て
は
出
来
か
ぶ
る
も
の
な
り

砂
糖
六
拾
匁
　
梢
の
粉
三
合
　
餅
の
粉
三
勺
程
　
肉
桂
少
し
　
上

に
胡
桃
置
渡
船
に
色
付

梢
の
粉
四
分
　
餅
の
粉
六
分
　
山
芋
お
ろ
し
こ
ね
　
小
さ
く
平
め

に
取
り
味
噌
汁
に
て
能
煮
　
取
り
上
て
飯
斗
盛
出
す
せ
ん
じ
砂
糖

か
け
出
べ
し

草
餅
　
　
　
　
蓬
若
葉
を
取
り
　
湯
煮
し
て
筋
を
取
り
つ
く
　
楠
の
粉
四
分
　
餅

　
　
　
　
　
　
の
粉
六
分
を
こ
ね
し
め
し
て
蒸
て
　
掲
又
湯
煮
に
て
も
扨
蓬
を
入

　
　
　
　
　
　
る
　
又
汁
絞
り
入
れ
る
る
も
有
な
り
　
能
つ
き
て
ち
ぎ
り
あ
ん
に

　
　
　
　
　
　
入
る
る
な
り

椋
餅
　
　
　
　
餅
米
一
升
蒸
　
少
し
つ
き
て
山
裾
子
入
て
好
次
第
に
丸
め
　
芭
に

　
　
　
　
　
　
包
又
蒸
す
べ
し

や
う
せ
い
餅
　
餅
の
粉
一
升
　
葛
少
し
入
　
水
に
て
ね
り
炭
火
に
て
能
煮
　
水
蝕

　
　
　
　
　
　
糖
煎
し
詰
水
飴
を
少
し
入
　
砂
糖
自
飴
の
同
両
品
に
て
二
斤
程
煎

　
　
　
　
　
　
し
詰
　
能
時
分
に
入
合
　
練
り
詰
さ
わ
り
　
た
る
時
箱
に
小
麦
を

　
　
　
　
　
　
敷
　
其
優
あ
け
上
に
も
能
掛
　
能
さ
め
候
時
　
右
を
や
う
せ
い
餅

　
　
　
　
　
　
水
の
中
へ
入
洗
い
布
に
て
能
ふ
き
胡
麻
を
付
べ
し
右
は
加
減
六
か

　
　
　
　
　
　
敷
も
の
な
り

金
平
糖
卵
　
　
玉
子
の
白
身
を
漉
　
鍋
へ
能
油
焼
置
て
右
の
白
味
　
箸
の
先
に
少

　
　
　
　
　
　
し
く
付
て
落
し
焼
く
べ
し
　
但
し
白
砂
糖
合
す
る
也
　
右
焼
置
た

　
　
　
　
　
　
る
　
玉
子
一
つ
ず
つ
玉
子
の
汁
を
付
て
焼
バ
　
丸
く
成
な
り
　
右

　
　
　
　
　
　
の
内
へ
生
姜
の
汁
を
入
れ
焼
も
宜
し

卵
安
留
平
　
　
玉
子
の
白
身
を
取
り
氷
砂
糖
の
粉
を
見
合
せ
入
れ
細
き
布
に
て
漉

　
　
　
　
　
　
絞
深
き
鉢
に
入
細
き
竹
串
に
て
　
せ
わ
し
く
か
き
立
て
れ
ば
白
昧

　
　
　
　
　
　
ふ
く
次
第
泡
立
を
薄
板
の
か
ま
ぽ
こ
の
様
に
厚
さ
六
分
位
に
　
平

　
　
　
　
　
　
目
に
付
蒸
篭
に
入
蒸
べ
し
是
は
早
く
蒸
せ
る
な
り
　
取
出
し
熱
き

　
　
　
　
　
　
内
生
蕪
摺
汁
又
は
　
青
菜
汁
山
裾
子
の
汁
に
て
嶋
筋
を
引
べ
し

家
主
貞
良

甘
酒
漬
卵

練
酒

豆
淋
酒

芋
酒

　
（
卵
酒
）

甘
酒

早
甘
酒

　
扨
板
を
取
り
詰
り
又
は
繊
に
切
て
菓
子
看
せ
廻
し

　
大
罪
十
八
　
砂
糖
百
六
拾
匁
　
優
艶
の
粉
ハ
合
右
三
色
を
と
き
合

　
布
目
の
あ
ら
き
に
大
一
篇
絞
り
鍋
□
へ
油
を
引
右
合
せ
味
を
少
し

　
下
へ
火
を
　
よ
わ
し
て
上
へ
祈
燈
の
火
皿
へ
灰
を
敷
其
上
へ
火
を

　
大
焼
べ
し
　
又
玉
子
二
十
砂
糖
一
斤
優
艶
の
粉
百
目

　
甘
酒
を
熱
め
に
し
て
三
日
程
し
て
煎
罪
の
玉
子
の
熱
き
内
皮
を
去

　
り
右
の
甘
酒
へ
漬
込
　
べ
し
　
三
十
日
程
し
て
右
の
甘
酒
を
煮
返

　
し
冷
し
て
又
右
の
玉
子
を
大
器
を
し
て
風
の
大
ざ
る
　
様
に
す
べ

　
し
　
尤
ニ
ケ
月
へ
て
宜
し
　
小
皿
様
に
盛
り
砂
糖
か
け
出
す
べ
し

　
長
崎
に
て
寒
漬
ほ
ち
こ
言
も
こ
の
類
　
但
し
寒
中
に
仕
込
は
久
敷

　
拵
べ
し
　
但
し
精
気
の
薬
り
な
り

　
大
玉
子
一
ツ
酒
中
意
に
て
三
盃
に
て
宜
し
　
玉
子
を
つ
ぶ
し
冷
酒

　
少
大
か
き
交
塩
少
加
へ
て
も
　
宣
　
し
砂
糖
を
入
れ
炭
火
に
て
煮

　
な
り
　
但
砂
糖
不
入
を
玉
子
酒
と
言
な
り

○
（
酒
一
升
砂
糖
一
斤
卵
白
身
二
つ
入
線
な
り
此
法
も
宜
し
）

　
小
さ
き
黒
豆
一
升
洗
水
気
を
取
り
能
干
て
古
酒
二
升
龍
眼
肉
十
八

　
匁
但
し
上
皮
を
去
り
　
右
の
中
へ
大
漬
置
　
右
の
酒
甘
く
成
し
時

　
を
宣
し
き
頃
　
夏
は
十
二
三
日
冬
廿
五
日
程
に
て
宣
し

○
（
黒
豆
一
升
を
煮
て
冷
し
能
酒
一
升
五
合
大
漬
置
は
豆
ふ
や
け
和

　
ら
に
成
時
宜
し
）

　
随
分
白
き
芋
皮
を
去
り
お
ろ
し
摺
り
冷
酒
に
て
能
と
き
　
塩
砂
糖

　
を
大
能
加
減
致
す
べ
し

　
　
（
酒
茶
碗
二
盃
罪
一
つ
半
程
罪
冷
酒
へ
大
か
き
廻
し
煮
立
但
し
酒

　
気
強
時
は
白
砂
糖
少
し
大
べ
し
）

　
上
白
米
一
升
白
麹
一
升
五
合
水
一
升
大
飯
を
能
煮
仕
立
べ
し
　
八

　
九
月
迄
は
前
日
作
る
が
宜
し
冬
は
五
程
し
て
宣
し

　
道
明
寺
一
升
湯
煮
し
て
洗
い
上
け
麹
一
升
に
水
一
升
五
合
入
れ
あ

　
ら
く
摺
立
鍋
に
大
砂
糖
を
　
加
へ
能
く
火
に
て
練
り
節
時
用
い
ら

国
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る
べ
し

梅
酒
　
　
　
　
豊
後
梅
大
き
成
疵
の
無
き
□
き
品
を
え
ら
み
二
升
能
洗
い
常
の
灰

　
　
　
　
　
　
を
水
に
て
ゆ
る
く
と
き
　
梅
を
右
の
中
へ
入
一
夜
漬
置
　
翌
日
取

　
　
　
　
　
　
上
げ
灰
と
水
気
無
き
様
に
紙
に
て
能
ふ
き
上
々
の
古
酒
五
升
　
に

　
　
　
　
　
　
氷
砂
糖
粉
に
し
て
一
貫
目
右
品
々
□
に
入
置
　
家
の
内
の
土
中
へ

　
　
　
　
　
　
埋
み
口
を
ば
出
置
能
　
蓋
を
し
て
置
廿
五
目
を
へ
て
梅
を
取
出
し

　
　
　
　
　
　
梅
は
別
に
置
方
宜
し
　
尤
右
の
酒
を
漉
す
な
り
但
し
　
甘
き
好
時

　
　
　
　
　
　
は
随
分
砂
糖
入
て
も
宜
し
　
但
し
梅
の
色
の
付
た
る
を
入
る
れ
ば

　
　
　
　
　
　
早
く
す
く
成
る
な
り

寞
酒
　
　
　
　
餅
米
の
白
さ
を
引
割
能
蒸
し
麹
を
氷
に
て
も
み
漉
し
右
の
汁
に
て

　
　
　
　
　
　
作
込
な
り
　
餅
米
一
升
　
麹
二
升
咸
一
升
五
合
　
但
し
水
は
何
れ

　
　
　
　
　
　
に
て
も
水
一
升
に
て
宜
し

栗
酒
　
　
　
　
く
り
酒
は
栗
を
蒸
し
て
皮
を
取
り
摺
り
甘
淋
酒
一
升
に
大
白
砂
糖

　
　
　
　
　
　
み
つ
に
て
二
百
目
入
　
漉
し
て
用
ゆ
べ
し
　
但
し
二
三
夜
も
留
て

　
　
　
　
　
　
用
ゆ
る
な
り

薯
預
酒
　
　
　
い
も
ね
り
酒
と
い
ふ
は
い
も
を
能
□
に
蒸
し
て
三
年
酒
に
て
延
る

　
　
　
　
　
　
な
り
　
但
し
砂
糖
入
る
は
好
随
ふ
べ
し

何
首
烏
練
酒
　
か
し
う
練
り
酒
は
か
し
う
を
蒸
し
て
漉
し
三
年
酒
に
て
延
る
な
り

　
　
　
　
　
　
但
し
砂
糖
入
る
は
好
随
ふ
べ
し

桑
酒

葡
萄
酒

く
わ
の
み
の
能
い
へ
た
る
取
斗
取
つ
ぶ
し
布
に
て
液
汁
を
取
り
右

の
汁
一
升
五
合
唐
金
　
鎖
に
て
一
升
に
煮
詰
さ
ま
す
な
り
但
し
銀

鎖
を
い
む
な
り
　
古
酒
一
升
焼
酒
五
合
氷
砂
　
糖
二
百
五
拾
匁
右

の
三
品
を
瓶
に
入
三
十
日
へ
て
宜
し
　
壷
に
て
も
何
に
て
も
七
分

位
入
置
べ
し

ぶ
だ
う
酒
は
く
わ
酒
の
通
り
に
て
宜
し
　
又
ぶ
だ
う
エ
ビ
ツ
ル
に

て
作
た
る
を
チ
ン
タ
酒
と
言
な
り
　
目
本
の
葡
萄
に
て
作
た
る
は

□
法
官
き
な
り

百
合
縁
酒
　
　
ゆ
り
の
ね
を
蔀
で
火
取
り
て
皮
を
去
漉
し
て
三
年
酒
に
て
延
る
な

　
　
　
　
　
　
り
　
火
取
る
は
水
気
を
取
る
な
り
　
但
し
砂
糖
入
手
宜
し

惹
蓼
酒
　
　
　
焼
酒
一
升
椛
二
升
餅
米
一
升
飯
に
焚
　
金
銀
花
三
十
匁
イ
バ
ラ
の

　
　
　
　
　
　
花
甘
匁
　
右
を
椛
ヲ
焼
酒
に
て
も
み
先
麹
の
糟
を
去
り
何
茂
接
合

　
　
　
　
　
　
せ
瓶
に
入
口
を
紙
に
て
巻
二
三
日
目
に
は
か
き
　
廻
し
て
辛
く
仕

　
　
　
　
　
　
立
る
時
は
三
十
日
程
し
て
宜
し
　
甘
き
を
好
む
時
は
五
十
日
程
し

　
　
　
　
　
　
て
宜
し
　
右
の
酒
布
袋
に
て
　
絞
り
出
し
濁
り
候
時
は
又
袋
に
入

　
　
　
　
　
　
漉
な
り
　
右
の
酒
澄
程
宜
と
す
る
な
り

切
山
袱
　
　
　
し
ん
し
ょ
を
摺
り
身
を
去
り
白
皮
を
去
り
味
噌
溜
ま
り
花
鰹
を
入

　
　
　
　
　
　
辛
味
能
程
に
し
て
押
　
平
し
て
に
し
て
細
く
切
口
に
干
し
又
ほ
い

　
　
　
　
　
　
ろ
に
掛
べ
し
　
又
陳
皮
を
人
た
る
も
宜
し
　
但
し
肴
と
の
並
小
重

　
　
　
　
　
　
な
ど
と
の
置
合
も
宜
し

　
酒
　
　
　
　
来
一
升
能
洗
水
一
升
に
漬
置
米
一
升
を
飯
に
焚
布
袋
に
人
て
右
の

　
　
　
　
　
　
水
へ
漬
る
　
米
の
中
へ
入
れ
置
三
日
程
を
へ
て
其
水
を
な
め
て
み

　
　
　
　
　
　
れ
ば
す
気
付
来
る
時
米
を
引
上
袋
に
入
以
前
の
米
漬
た
る
水
に
て

　
　
　
　
　
　
作
り
入
れ
る
な
り
　
壷
に
入
置
ば
Ｉ
夜
に
て
わ
き
上
る
な
り
　
扨

　
　
　
　
　
　
布
袋
に
人
て
か
ら
絞
り
去
る
べ
し
　
但
し
作
り
入
る
時
水
す
て
な

　
　
　
　
　
　
き
時
は
ま
し
水
し
て
宜
し
　
生
来
一
粒
も
入
る
時
は
た
ち
ま
ち
す

　
　
　
　
　
　
に
成
な
り

白
川
甘
酒
　
　
白
米
三
升
引
を
引
わ
り
能
蒸
し
て
冷
椛
五
升
に
水
五
升
入
れ
能
も

　
　
　
　
　
　
み
て
す
い
の
ふ
に
て
漉
か
ら
を
捨
て
　
其
水
に
て
　
米
の
蒸
し
た

　
　
　
　
　
　
る
を
か
き
合
置
四
五
日
に
し
て
宜
し

く
わ
へ
む
し
　
く
わ
へ
凡
十
ば
か
り
よ
く
皮
を
む
き
む
し
す
い
の
う
に
て
こ
し
さ

　
　
　
　
　
　
か
づ
き
に
く
ず
　
八
分
目
入
う
ど
ん
粉
三
十
目
入
よ
く
す
り
を
り

　
　
　
　
　
　
に
人
せ
い
ろ
う
に
て
む
す
べ
し

よ
う
か
ん
　
　
上
物
三
宝
か
出
嶋
に
よ
し
中
し
た
を
と
り
下
を
う
ど
ん
こ
に
て
砂

　
　
　
　
　
　
糖
四
十
目
　
こ
し
こ
五
合
上
に
く
ず
拾
匁
合
て
す
る
べ
し
　
○
印

　
　
　
　
　
　
少
々
つ
ら
し
人
べ
し
　
○
□
と
は
や
き
み
や
う
ば
ん
な
り

唐
よ
う
か
ん
　
あ
つ
き
Ｉ
升
上
々
く
ず
三
合
も
ろ
こ
し
の
こ
廿
匁
人
前
の
通
り

回
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但
し
色
き
い
ろ
く
い
た
し
候
は
き
い
粉
茶
わ
ん
に
入
○
印
入
と
く

　
　
　
　
　
　
べ
し

　
　
　
　
　
　
一
ト
棹
分
量
小
豆
一
合
葛
二
匁
砂
糖
ハ
匁
合
て
す
り
む
す
べ
し

さ
つ
ま
芋
　
　
目
方
百
匁
む
し
皮
を
む
き
す
い
の
に
て
こ
し
砂
糖
見
合
入
や
き
め

　
　
　
　
　
　
う
　
ば
ん
少
々
入
折
に
て
む
す
べ
し

紅
梅
焼
　
　
　
ケ
ど
ん
粉
百
目
砂
糖
白
黒
に
て
百
目
廿
五
目
入
よ
く
す
り
ね
り

　
　
　
　
　
　
少
々
あ
い
だ
お
き
か
た
に
て
切
る
べ
し

ら
く
が
ん
　
　
ら
く
が
ん
粉
百
目
廿
五
目
砂
糖
見
合
入
べ
し
　
あ
ら
こ
同
断
　
餅

　
　
　
　
　
　
米
一
升
を
よ
く
小
米
に
い
た
し
せ
い
ろ
に
て
さ
っ
と
ふ
か
し
阿
め

　
　
　
　
　
　
　
目
方
三
十
目
入
砂
糖
見
合
ぬ
く
み
さ
め
候
後
は
か
た
に
人
て
よ

　
　
　
　
　
　
し
か
た
の
義
は
両
三
四
斗
り
水
に
ひ
や
す
べ
し

　
　
醤
油
　
味
噌
　
酢
　
　
　
香
物
之
事

醤
油
　
　
　
　
小
麦
一
斗
炒
破
　
大
豆
一
斗
煮
て
二
色
共
麹
と
す
る
塩
一
斗
右
小

　
　
　
　
　
　
麦
の
挽
割
　
た
る
と
大
豆
と
交
麹
と
す
　
右
三
品
桶
に
入
水
二
斗

　
　
　
　
　
　
五
升
を
人
て
杓
子
に
て
頻
く
と
か
き
ま
ぜ
る
な
り
　
尤
初
一
ケ

　
　
　
　
　
　
月
斗
は
頻
く
と
　
か
き
ま
ぜ
夫
よ
り
朝
夕
暮
三
度
程
撹
尤
十
二

　
　
　
　
　
　
三
ケ
月
に
て
　
醸
成
と
す
　
扨
一
年
程
し
て
程
布
袋
に
人
て
絞
な

　
　
　
　
　
　
り
　
又
好
み
に
て
酒
粕
豆
液
な
ど
人
和
　
し
て
絞
る
時
は
悪
節
事

　
　
　
　
　
　
な
り
と
言
も
　
夏
月
は
勿
論
秋
冬
と
言
も
久
敷
成
て
色
　
か
び
出

　
　
　
　
　
　
又
は
虫
な
ど
を
生
じ
易
し
又
だ
し
に
和
調
ば
酸
気
を
出
し
大
イ
に

　
　
　
　
　
　
味
を
失
う
な
り
　
家
醸
の
如
は
全
て
酒
粕
の
類
を
用
ゆ
べ
か
ら
ず

　
　
　
　
　
　
又
事
節
を
好
時
ハ
　
右
の
中
へ
末
椛
二
斗
ば
か
り
入
れ
と
く
と
年

　
　
　
　
　
　
月
を
経
て
絞
り
用
時
は
そ
れ
甘
味
な
り
　
右
之
仕
大
方
は
ハ
昧
と

　
　
　
　
　
　
言
積
り
な
り
　
但
し
六
味
と
は
水
一
石
に
　
麹
六
斗
の
積
を
以
て

　
　
　
　
　
　
仕
立
る
を
言
な
り

大
麦
醤
油
　
　
大
麦
一
斗
二
升
研
賑
　
大
豆
一
斗
塩
一
斗
右
両
品
椛
と
す
る
事

　
　
　
　
　
　
小
麦
の
　
如
し
て
水
二
斗
を
用
い
て
成
醸
す
る
事
前
の
如
し
て
宜
し

溜
り
醤
油
　
　
製
法
右
前
の
如
く
に
て
宜
し
桶
中
へ
管
を
た
つ
　
但
竹
に
て
箭
を

　
　
　
　
　
　
作
り
桶
申
　
へ
立
具
申
へ
溜
た
る
を
汲
取
り
用
ゆ
外
に
法
有
に
あ

　
　
　
　
　
　
ら
ず
　
但
し
備
前
紀
伊
播
磨
三
州
の
醤
油
皆
鍼
ヲ
宗
と
し
て
又
甘

　
　
　
　
　
　
き
な
り
　
然
共
上
下
有
り
　
先
湯
渉
成
物
を
最
上
ト
ス
　
作
再
交

　
　
　
　
　
　
物
有
な
り
能
　
吟
味
す
べ
し
　
或
は
水
を
さ
し
和
布
扨
煎
て
其
汁

　
　
　
　
　
　
へ
調
和
し
又
は
酒
粕
な
ど
入
又
豆
液
の
類
を
入
　
右
の
類
ヲ
用
ゆ

　
　
　
　
　
　
る
時
ハ
決
し
て
鍼
の
内
に
苦
酸
の
気
ヲ
帯
し
て
悪
敷
又
酸
気
を

　
　
　
　
　
　
発
し
て
煮
汁
の
味
を
　
失
し
て
品
身
悪
敷
し
て
腐
り
易
す
し

　
　
　
　
　
　
能
々
得
心
し
て
味
ひ
仕
立
べ
し

味
噌
　
　
　
　
秋
田
味
噌
大
豆
一
斗
能
煮
熟
し
液
を
能
絞
り
掲
な
り
　
麹
一
斗
塩

　
　
　
　
　
　
七
升
五
合
右
　
三
品
を
と
く
と
掲
交
て
桶
に
入
　
尤
一
月
斗
毎
日

　
　
　
　
　
　
一
度
づ
つ
揚
も
と
の
如
く
桶
に
入
密
封
し
風
の
　
人
ざ
る
様
に
す

　
　
　
　
　
　
べ
し
　
尤
一
年
余
　
し
て
用
ゆ
べ
し
　
又
初
橋
て
納
る
時
塩
五
升

　
　
　
　
　
　
入
れ
　
具
後
一
月
に
一
度
づ
つ
橋
度
に
塩
二
合
づ
つ
入
る
る
も
宣

　
　
　
　
　
　
し

後
藤
味
噌
　
　
大
豆
一
斗
煮
糠
一
斗
五
升
ヲ
蒸
し
塩
六
升
右
三
品
を
と
く
と
掲
交

　
　
　
　
　
　
桶
等
　
の
類
入
堅
く
封
し
て
風
日
を
厭
い
年
を
経
て
用
ゆ
れ
ば
具

　
　
　
　
　
　
節
宣
と
言
な
り

漉
味
噌
　
　
　
仕
立
有
る
味
噌
を
常
の
摺
鉢
に
て
能
摺
り
汁
に
た
て
布
の
袋
に
人

　
　
　
　
　
　
て
釘
な
ど
へ
掛
て
　
溜
す
る
も
の
を
澄
し
て
用
ゆ
る
也
　
右
を
漉

　
　
　
　
　
　
味
そ
と
言
な
り

　
　
　
　
　
　
夫
味
噌
ハ
皇
国
の
製
し
て
唐
山
の
敗
な
ち
し
ハ
具
法
も
又
能
な
り

　
　
　
　
　
　
出
附
て
能
く
　
吟
味
す
べ
し
　
但
し
白
味
噌
は
口
に
甘
し
て
胸

　
　
　
　
　
　
摘
に
偏
滞
し
男
女
共
瘤
気
　
有
る
人
又
は
酒
様
奸
人
ハ
忌
厭
ふ
な

　
　
　
　
　
　
り
　
依
テ
味
噌
四
分
塩
ト
言
　
作
方
ハ
興
味
鍼
　
甘
く
酸
気
無
き

　
　
　
　
　
　
な
り
　
是
ヲ
宣
と
す
故
に
秋
田
後
藤
用
ゆ
る
方
宣
か
る
べ
き
　
と

　
　
　
　
　
　
用
ゆ
る
べ
し
　
○
又
液
味
噌
の
法
　
一
升
水
三
升
五
合
入
せ
ん
し

　
　
　
　
　
　
三
升
程
に
成
り
た
る
　
時
袋
入
置
下
へ
溜
り
た
る
を
す
ふ
な
り

薩
摩
酢
　
　
　
黒
米
五
升
白
米
三
升
右
二
色
を
常
の
如
に
し
て
麹
と
す
　
尤
全
て

圈
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菖
蒲
酢

（
萬
年
酢
）

又
一
法

椛
汰

糠
味
噌

浅
漬

能
麹
の
花
を
さ
く
べ
し
　
能
擦
て
水
一
升
　
五
合
ヲ
男
桶
壷
に
大

器
を
し
て
出
来
上
る
ま
で
頻
く
か
き
ま
ぜ
く
甘
味
　
変
り
て

酸
気
出
ル
時
桶
壷
　
の
口
を
紙
に
て
堅
く
封
じ
土
を
□
て
半
分
斗

塩風
雨
を
厭
ず
尤
一
ケ
月
斗
し
て
絞
り
用
ゆ
べ
し

泗
一
升
水
一
升
白
餅
十
文
取
り
慎
一
箇
右
三
品
を
壷
に
大
巌
酷
□

出
し
と
て
　
三
人
菖
蒲
の
根
三
葉
斗
を
く
わ
へ
大
小
壷
を
堅
く
封

じ
風
の
人
ざ
る
様
に
し
　
七
日
に
曝
す
事
　
夏
秋
は
半
月
冬
春
は

一
ケ
月
の
余
に
し
て
熟
す
　
尤
用
る
　
時
の
分
量
に
随
ひ
泗
水
当

分
に
酒
へ
入
れ
置
ば
悪
事
な
し
故
に
俗
に
万
年
　
酢
と
言
な
り

又
餅
は
二
三
ケ
月
に
取
り
か
は
し
新
キ
餅
大
替
べ
し

　
（
能
泗
一
升
に
切
餅
ニ
ツ
能
　
焼
也
　
右
之
泗
の
中
へ
入
れ
　
四

五
日
程
を
経
て
強
き
酢
に
　
成
ル
也
け
ふ
時
小
サ
キ
　
柄
杓
に
て

搬
出
す
べ
し
　
け
ふ
酢
へ
汲
出
た
る
程
水
を
大
置
べ
し
　
い
つ
れ

も
　
取
当
）

玄
米
多
少
寄
ず
麹
と
し
て
水
を
か
う
じ
へ
の
分
量
に
応
し
桶
壷

に
汲
み
入
れ
　
か
う
じ
を
日
々
お
り
お
り
か
さ
ま
わ
し
酷
の
気
出

た
る
　
時
布
の
ふ
く
ろ
に
入
れ
て
絞
り
置
べ
し

糠
を
細
く
ふ
る
い
水
に
て
し
め
し
一
斗
ふ
か
し
麹
五
升
塩
一
升
五

合
能
合
せ
押
付
　
置
　
三
十
日
程
し
て
□
ふ
べ
し
但
寒
中
仕
込
方

宜
し
餅
米
糠
一
升
上
椛
一
升
塩
一
合
味
噌
常
の
団
子
程
に
し
て
三
ツ
尤

糠
を
ふ
る
い
か
す
　
を
□
水
に
て
堅
く
ね
り
こ
し
き
に
て
蒸
し
Ｉ

夜
ね
り
冷
し
右
の
品
を
春
に
て
つ
き
合
桶
　
成
共
壷
成
共
へ
大
五

十
日
程
な
ら
し
置
な
り
　
口
広
き
物
に
て
ハ
属
人
で
悪
し
　
随
分

堅
き
加
減
　
に
て
宜
し
尤
水
に
て
練
る
な
り

大
根
百
本
中
白
米
四
升
食
に
焚
椛
六
升
塩
一
升
右
の
三
品
す
す
の

様
に
交
　
合
大
根
を
漬
　
押
を
掛
水
廿
日
程
に
て
宜
し

粕
白
味
噌
漬
　
糟
上
白
味
噌
等
分
椛
桔
二
分
一
摺
り
合
尤
寒
中
に
仕
込
ヲ
ロ
ふ
方

　
　
　
　
　
　
宣
し
　
右
三
品
塩
　
水
に
半
時
程
漬
　
瓜
茄
子
大
根
杯
漬
一
夜
に

　
　
　
　
　
　
て
は
宜
し
　
干
瓜
能
天
気
に
　
一
日
午
後
粕
へ
合
漬
込
三
日
程
て

　
　
　
　
　
　
宜
し

　
（
葛
餅
）
　
　
　
（
く
わ
へ
凡
数
十
但
し
よ
く
皮
を
む
き
む
し
す
い
の
ふ
に
て
こ
し

　
　
　
　
　
　
く
ず
を
　
さ
か
ず
き
に
八
分
目
入
う
ど
ん
粉
目
方
三
十
目
入
よ
く

　
　
　
　
　
　
す
り
お
り
に
人
せ
い
ろ
ふ
に
て
む
す
べ
し

　
　
　
　
　
　
　
く
ず
一
合
水
一
合
五
勺
砂
糖
見
合
に
て
赤
錆
に
て
よ
く
と
き

　
　
　
　
　
　
さ
つ
ま
芋
百
目
む
し
皮
を
む
き
す
い
の
ふ
に
て
こ
し
砂
糖
見
合
し

　
　
　
　
　
　
て
　
焼
み
ょ
ば
ん
少
々
入
れ
折
に
て
む
す
べ
し
　
色
ハ
ベ
に
に
て

　
　
　
　
　
　
も
青
に
て
も

　
　
　
　
　
　
○
印
に
て
と
く
べ
し
）

　
（
紅
梅
焼
）
　
　
（
温
能
粉
百
目
入
し
て
但
し
砂
糖
白
し
た
に
て
も
百
目
割
廿
五
匁

　
　
　
　
　
　
入
よ
く
す
り
　
ね
り
少
し
ず
つ
あ
い
だ
お
き
必
指
に
て
切
べ
し
）

　
（
ら
く
が
ん
）
　
（
あ
ら
粉
百
目
あ
め
十
五
匁
砂
糖
見
合
入
べ
し
　
但
し
あ
ら
粉
は

　
　
　
　
　
　
餅
米
一
升
　
よ
く
小
米
に
い
た
し
せ
い
ろ
ふ
に
て
さ
っ
と
ふ
か
し

　
　
　
　
　
　
ご
ざ
の
上
に
あ
け
ば
ら
く
に
　
い
た
す
べ
し
　
あ
め
目
方
三
十

　
　
　
　
　
　
匁
入
砂
糖
見
合
ぬ
く
み
さ
め
□
□
　
方
に
人
べ
し
方
の
儀
は
両
三

　
　
　
　
　
　
目
前
よ
り
ひ
や
し
置
べ
し
）

　
　
飯
の
部

焚
干
飯

湯
取
飯

焚
様
常
の
如
く
成
リ
ト
言
モ
第
一
も
の
ふ
れ
ば
至
テ
上
白
を
用
ヒ

米
を
も
吟
味
　
し
て
焚
べ
し
　
但
し
新
米
ハ
ー
升
に
水
一
升
に
て

宜
古
米
ハ
ー
升
に
水
一
升
二
合
に
て
宜
し
　
又
米
の
出
口
に
て
加

減
有
ル
も
の
な
れ
共
先
た
い
て
い
は
　
此
定
に
て
宜
か
る
べ
し

常
の
通
り
な
り
と
言
も
粥
の
加
減
に
て
煮
熟
せ
ん
と
す
る
時
水
吸

出
ス
ハ
手
間
取
て
悪
し
　
始
よ
り
筑
へ
入
れ
釜
へ
入
れ
能
程
に
水

を
入
焚
で
熟
さ
ん
と
す
る
時
引
上
ケ
置
場
を
捨
　
夫
よ
り
釜
へ
打

国
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明
け
焚
干
な
り

茶
飯
　
　
　
　
常
の
焚
干
飯
を
さ
ら
く
と
焚
て
釜
よ
り
少
し
ず
つ
う
つ
し
な
が

　
　
　
　
　
　
ら
挽
茶
を
　
む
ら
な
く
ふ
る
べ
し
　
飯
の
多
き
は
悪
し
　
但
し
汁

　
　
　
　
　
　
は
落
醤
油
塩
様
に
す
べ
し

素
良
茶
飯
　
　
随
分
能
煎
茶
を
と
く
と
煎
出
し
て
飯
の
水
か
げ
ん
に
し
て
焚
な
り

　
　
　
　
　
　
’
但
し
塩
に
て
昧
を
付
た
る
時
　
悪
し
　
た
と
ヘ
ー
升
の
米
な
ら

　
　
　
　
　
　
ば
中
竟
に
醤
油
一
盃
酒
一
盃
人
て
焚
べ
し

焚
干
麦
飯
　
　
常
々
麦
飯
の
ご
と
く
焚
て
宣
し

湯
取
麦
飯
　
　
煮
熟
し
た
る
麦
を
能
洗
置
て
常
の
湯
取
飯
ヲ
焚
千
時
右
之
麦
を
上

　
　
　
　
　
　
へ
置
な
り

麦
挽
割
飯
　
　
最
上
の
仕
立
ハ
麦
を
煮
て
干
飯
と
な
し
挽
割
て
磨
た
る
米
に
ま
じ

　
　
　
　
　
　
　
へ
て
焚
な
り
　
し
　
ず
が
や
干
飯
と
い
ふ
者
有
り
　
是
則
麦
の
干

　
　
　
　
　
　
飯
イ
也
　
是
に
て
□
も
宜
し

紅
花
飯
　
　
　
紅
花
を
使
う
時
ハ
山
裾
干
飯
の
如
し
然
共
婦
人
喰
し
て
易
有
な
り

　
　
　
　
　
　
　
焚
様
は
紅
花
を
水
に
浸
し
　
布
に
て
絞
り
て
其
水
に
て
焚
な
り

　
　
　
　
　
　
又
赤
く
焚
時
ハ
生
燕
脂
を
絞
り
て
焚
な
り

山
裾
子
　
　
　
く
ち
な
し
を
割
り
て
布
袋
に
人
て
水
浸
し
絞
り
て
焚
な
り

菜
飯
　
　
　
　
茶
を
摺
り
て
其
汁
に
て
焚
べ
し
塩
少
し
入
れ
宜
し
薯
預
ヲ
さ
い
に

　
　
　
　
　
　
切
人
べ
し

干
葉
飯
　
　
　
冬
大
根
の
随
分
和
ら
か
な
所
を
塩
干
に
し
て
置
　
飯
に
焚
時
能
も

　
　
　
　
　
　
み
て
董
を
去
り
て
　
さ
っ
と
湯
を
通
し
引
上
て
磨
た
る
米
に
ま
じ

　
　
　
　
　
　
へ
塩
少
し
く
わ
へ
焚
べ
し

大
根
飯
　
　
　
常
の
通
り
な
れ
共
め
す
ら
し
き
す
る
節
は
大
根
を
さ
い
に
切
て
山

　
　
　
　
　
　
裾
子
し
る
に
て
煮
染
置
　
米
　
を
能
く
磨
て
大
根
を
お
ろ
し
て
絞

　
　
　
　
　
　
り
汁
を
水
等
分
に
合
焚
た
る
　
夫
よ
り
色
付
た
る
大
根
を
ま
セ
合

　
　
　
　
　
　
す
べ
し
飯
は
少
し
塩
を
く
わ
へ
て
焚
も
宣
し

芋
飯
　
　
　
　
芋
の
子
斗
を
い
か
様
に
割
て
塩
を
和
へ
て
湯
煮
を
し
て
夫
よ
り
米

　
　
　
　
　
　
に
ま
ぜ
て
焚
べ
し
　
尤
芋
の
塩
に
て
飯
を
□
す
る
ゆ
へ
加
減
こ
こ

茄
子
飯

栗

飯

栗
飯
稗
飯
蕪
飯

蓮
葉
飯

ろ
へ
あ
る
べ
き
な
り

生
茄
子
を
炭
火
に
て
さ
っ
と
焼
水
に
て
皮
を
去
り
絹
く
さ
き
て
椀

え
盛
り
上
に
飯
を
盛
り
出
す
べ
し
汁
薄
醤
油
に
て
薬
味
胡
麻
の
粉

其
外
見
合
取
り
合
す
べ
し

く
り
は
随
分
大
キ
成
ル
を
え
ら
み
上
皮
を
剥
ざ
っ
と
火
に
て
焼
バ

し
ま
皮
尤
安
く
む
け
　
る
な
り
　
夫
よ
り
二
つ
割
か
又
す
い
に
切

焚
中
傷
に
上
へ
置
て
又
焚
べ
し
　
飯
が
煮
過
た
　
る
は
栗
く
だ
け

て
姉
悪
歌
成
る
な
り
得
心
べ
し

あ
わ
を
能
水
に
ひ
や
し
て
と
く
と
交
せ
合
焚
べ
し

栗
飯
と
同
じ
事
な
れ
共
菜
を
絞
り
て
色
付
た
る
も
宣
し

大
根
飯
の
通
り
な
れ
ど
花
甘
キ
者
な
り
飯
多
く
入
れ
て
は
悲
歌

加
減
し
て
焚
べ
し

蓮
の
葉
の
若
キ
を
用
ゆ
べ
し
　
さ
っ
と
湯
で
て
絹
く
刻
米
に
交
塩

少
し
く
わ
へ
て
焚
べ
し

実
さ
さ
げ
飯
　
さ
さ
げ
を
つ
ぶ
れ
ぬ
様
に
し
て
湯
煮
ス
茶
飯
に
ま
ぜ
焚
な
り

　
　
　
　
　
　
汁
に
出
る
べ
し
　
焚
上
て
飯
に
間
あ
り
て
ハ
悪
敷
な
る
成
り

　
　
　
　
　
　
心
得
に
て
出
す
べ
し

其煮

　圖

小
豆
飯
　
　
　
能
牛
火
牛
小
豆
を
以
テ
焚
べ
し
　
さ
さ
げ
飯
の
如
く
に
し
も
宜
し

　
　
　
　
　
　
　
煮
汁
を
捨
て
ま
ぜ
て
白
く
焚
上
る
も
又
宜
し

黒
豆
飯
　
　
　
小
豆
飯
さ
さ
げ
飯
と
同
じ
こ
こ
ろ
へ
に
て
焚
べ
し
な
な
り

緑
豆
飯
　
　
　
是
も
小
豆
飯
さ
さ
げ
飯
と
焚
様
同
様
に
こ
こ
ろ
へ
て
焚
べ
し

刀
豆
飯
　
　
　
な
た
ま
め
を
水
に
ひ
や
し
て
皮
を
去
り
て
焚
べ
し

た
び
ら
こ
飯
　
は
は
こ
草
言
く
さ
の
葉
を
取
り
て
湯
煮
を
し
て
暫
く
水
に
漬
置
後

　
　
　
　
　
　
細
か
に
　
き
ざ
み
て
焚
べ
し

本
の
芽
飯
　
　
き
さ
ら
ぎ
の
頃
や
う
／
へ
萌
出
た
る
時
摘
て
に
へ
　
湯
を
掛
絞
り

　
　
　
　
　
　
細
に
刻
て
上
置
焚
べ
し
　
塩
少
し
く
わ
へ
る
な
り
　
本
、
な
食
せ

　
　
　
　
　
　
ず
る
有
べ
し
能
く
吟
味
す
べ
き
な
り

椎
の
実
飯
　
　
椎
の
皮
を
去
り
て
塩
を
和
へ
焚
也
　
常
の
飯
り
如
に
て
宣
し
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豆
腐
飯

蓮
飯

紫
蘇
飯

拘
杞
飯

五
加
木
飯

包
角
飯

糠
子
飯

二
度
飯

海
老
飯

鰯
飯

鶏
卵
飯

豆
腐
を
細
く
さ
い
の
目
に
し
て
湯
沢
山
に
し
て
煮
上
ケ
杓
子
に
て

す
く
い
上
ケ
か
わ
か
し
て
　
食
を
和
ら
か
に
焚
て
扨
出
さ
ん
す
る

前
に
椀
に
盛
右
の
豆
腐
を
上
へ
か
け
す
ま
し
　
汁
に
て
薬
味
品
々

な
る
べ
し

は
す
の
葉
を
洗
い
米
の
上
へ
敷
て
蒸
べ
し
　
食
出
来
て
後
亦
外
の

葉
に
う
つ
し
　
し
ば
ら
く
位
置
べ
し

し
そ
の
葉
を
摘
て
ざ
っ
と
塩
に
て
も
み
水
に
て
洗
い
絞
り
細
か
に

刻
な
か
ば
煮
た
る
時
　
打
込
一
ト
焚
焚
上
ル
也
か
し
塩
を
く
わ
へ

て
は
や
し
但
し
し
そ
ハ
塩
も
み
能
々
す
べ
し
　
余
飯
に
色
付
過
ゆ

へ
な
り
汁
は
す
ま
し
役
味
も
あ
る
べ
し

紫
蘇
飯
如
く
に
て
宜
し
　
但
し
塩
も
み
ハ
ざ
っ
と
に
て
宜
し

う
こ
本
の
葉
を
摘
て
湯
で
暫
く
水
に
漬
置
細
に
刻
て
打
込
焚
べ
し

塩
ゆ
で
を
し
て
細
に
き
ざ
み
て
後
ま
ぜ
る
な
り

ぬ
か
子
を
摺
鉢
に
て
能
く
も
み
洗
皮
を
去
り
て
米
に
交
塩
少
し
人

て
焚
べ
し

飯
を
少
し
こ
わ
く
焚
上
酒
少
し
ふ
り
て
又
蒸
べ
し
随
分
上
白
を
え

ら
み
用
ゆ
べ
し

鎌
倉
え
び
車
海
老
に
て
も
塩
に
て
湯
で
皮
を
去
り
細
に
引
さ
き
飯

を
盛
り
上
へ
ぱ
ら
り
と
　
置
て
出
す
べ
し
　
汁
は
す
ま
し
役
味
有

べ
し
　
又
飯
は
山
裕
子
に
て
染
る
も
一
奥
な
り

飯
を
焚
火
を
ひ
か
ん
と
す
る
時
鰯
の
頭
を
去
り
能
洗
上
置
て
右
の

飯
へ
逆
に
差
込
　
其
後
火
を
引
べ
し
　
夫
よ
り
能
む
れ
し
時
差
込

た
る
鰯
の
尾
を
引
立
れ
ば
　
骨
は
こ
と
ご
と
く
付
き
て
核
る
な
り

　
飯
は
上
よ
り
下
へ
能
ま
ぜ
べ
し
　
す
ま
し
汁
役
味
有
べ
し

散
玉
子
に
し
て
食
に
か
け
出
す
　
又
湯
で
て
黄
味
斗
を
も
み
て
か

け
出
す
も
宜
し
　
汁
は
す
ま
し
汁
役
味
品
々
有
べ
し

赤
海
老
飯
　
　
芝
海
老
を
薄
塩
に
て
湯
で
皮
並
に
頭
を
去
り
飯
の
煮
た
る
時
分
に

　
　
　
　
　
　
打
込
と
く
と
飯
焚
　
大
引
べ
し
　
其
後
能
ま
ぜ
役
味
並
汁
は
す
ま

鯛
飯

雄
子
飯

鰻
飯

鶏
飯
鴨
飯

鰻
飯

　
　
　
　
五

焦
湯
　
清
水
米
煎
て

耽
湯

し
に
て
出
す
べ
し

鯛
の
身
を
さ
い
に
切
置
て
鯛
の
洗
汁
に
て
飯
の
水
を
ひ
と
つ
に
し

て
焚
べ
し
火
を
引
取
　
飯
の
上
へ
置
べ
し
　
汁
は
す
ま
し
役
昧
さ

ま
ざ
ま
有
べ
し

土
佐
の
上
鰹
節
を
煮
出
し
飯
を
し
か
け
焚
な
り
　
雄
子
は
身
斗
作

り
湯
で
て
飯
の
　
上
に
置
出
す
べ
し
汁
は
す
ま
し
役
味
有
べ
し

随
分
白
き
ひ
し
こ
を
竹
べ
ら
様
に
て
骨
を
去
り
能
洗
ひ
鯛
飯
の
如

く
に
て
宜
し
　
汁
は
す
ま
し
役
味
有
べ
し

黄
鶏
の
外
用
ゆ
べ
か
ら
ず
　
仕
立
方
雄
子
飯
と
同
様
心
得
べ
し

か
も
の
身
所
斗
細
く
拵
へ
湯
で
て
飯
の
上
へ
置
也
汁
は
す
ま
し
に

て
役
昧
も
品
々
有
べ
し

鰹
を
お
ろ
し
□
の
か
た
の
身
斗
を
切
て
と
く
と
湯
が
き
さ
ま
し
細

か
に
さ
き
て
布
に
包
　
し
ぼ
り
て
も
み
ほ
ぐ
し
て
又
い
よ
い
よ
細

に
さ
き
て
飯
の
上
へ
掛
出
す
　
汁
は
す
ま
し
　
役
昧
と
品
々
置
べ

し　
練
湯
之
事

　
焦
湯

　
　
と
う
が
ら
し
煎
こ
が
し
て

　
胡
麻
湯

　
蕎
麦
粉
あ
つ
く
　
黒
ご
ま
白
ご
ま
練
塩

蒸
湯
　
　
　
　
　
　
　
麦
湯

　
黒
ご
ま
黒
豆
煎
塩
　
　
麦
煮
て
挽
割

沙
湯煎
蕃
袱
番
せ
ん
く
こ
の
粉

（
ひ
ね
蕎
麦
粉
を
匂
ひ
出
す
に
は
粉
に
煮
へ
湯
に
て
こ
ね
蓼
し
ぼ
り
汁
を
入
れ
練

る
な
り
　
匂
ひ
出
て
新
蕎
麦
の
如
し
）

（
蕎
麦
切
）

（
上
の
そ
ば
壱
升
う
ん
ど
ん
の
粉
壱
合
五
勺
入
て
飯
の
取
り
湯
に

囲
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（
温
顔
）

（
蘭
め
ん
）

て
こ
ね
る
又
は
ぬ
る
ゆ
に
て
こ
ね
て
宜
し
　
延
し
切
て
湯
て
か
げ

ん
は
二
だ
吹
気
に
て
宜
し
　
一
ト
吹
吹
時
小
　
杓
に
Ｉ
ツ
水
を
さ

し
二
夕
吹
の
時
と
右
の
通
竺
二
吹
メ
ニ
上
ケ
ベ
し
　
能
水
に
て
洗

ひ
ざ
る
に
入
水
を
切
出
す
前
　
に
あ
つ
き
湯
に
て
通
し
湯
に
て
蒸

し
水
気
去
る
時
出
す
べ
し
）

Ｊ
（
温
能
い
か
程
打
と
も
夏
は
塩
一
升
水
三
合
入
冬
は
塩
五
合
入
右

の
水
に
て
能
程
こ
ね
ご
ざ
に
　
包
て
能
く
つ
や
出
る
程
に
し
て
打

べ
し
　
風
引
ば
丸
め
に
ひ
び
出
て
悪
し
　
風
の
引
か
様
に
す
べ
し
）

　
（
そ
ば
粉
に
て
　
　
玉
子
十
四
五
く
だ
き
人
こ
ね
て
打
也
　
又
豆

腐
を
す
り
入
る
も
宜
し
　
又
山
の
芋
を
お
ろ
し
）

　
　
酒
眉
之
事

　
第
一
合
二
銀
三
焼
物
錫
器
な
り
　
右
之
内
に
て
温
　
ば
美
酒
と
し
て
薬
と
成
な

り
　
今
世
上
タ
ン
ホ
と
言
有
り
　
し
か
も
銅
器
な
り
　
右
は
鉛
錫
落
ざ
る
内
は
宜

し
　
鉛
錫
落
れ
ば
緑
青
生
ず
る
か
な
ら
ず
用
ゆ
　
べ
か
ら
ず
　
又
温
酒
は
鉄
器
を

用
ひ
ぬ
る
き
火
に
て
温
む
る
時
ハ
臣
と
言
書
も
見
へ
た
り
　
其
法
ハ
　
蓋
有
ル
者

は
蓋
を
取
り
半
紙
一
枚
を
底
に
敷
て
酒
を
入
れ
て
温
む
る
を
宜
と
す
　
具
書
を
あ

ら
わ
す
人
は
嗜
ざ
る
人
に
や
　
又
大
酒
の
又
毒
に
も
か
ま
わ
ざ
る
人
に
や
見
え
た

り
　
此
法
も
　
船
中
旅
中
な
り
ば
の
事
に
な
ら
ば
用
ゆ
る
も
宜
し
　
又
一
法
杉
の

器
に
酒
を
入
れ
熱
　
湯
に
温
む
る
を
　
し
と
次
　
是
も
杉
の
香
気
酒
移
り
て
味
宣

し
共
香
気
を
損
ず
　
夫
爛
ハ
　
爛
に
し
て
冷
熱
の
間
よ
り
冷
成
時
ハ
味
ひ
甘
胸
場

に
滞
り
熟
な
る
時
は
猛
悪
に
し
て
目
鼻
　
を
戟
す
　
鯛
の
瑕
成
は
大
小
え
が
た
き

□
な
り
　
故
□
具
申
を
極
用
ゆ
る
薬
隆
あ
ら
ひ
炭
火
を
　
□
く
水
と
く
と
沸
ら
せ

温
□
を
ひ
た
す
べ
し
　
湯
ぬ
る
き
時
ハ
酒
気
漏
れ
味
ひ
も
ど
り
わ
る
□
り
　
停
滞

し
て
□
酒
を
も
失
ふ
　
只
沸
た
る
湯
へ
子
提
子
の
□
に
□
る
□
宜
と
す
べ
し
　
又

温
□
　
に
紙
を
□
そ
へ
湯
へ
漬
右
の
紙
し
め
り
た
る
時
引
上
ケ
て
宜
と
定
む
べ
し

長
命
水
の
事

　
　
人
白
砂
糖
百
目
　
水
一
合
入
　
俯
の
卵
白
身
　
右
三
品
を
能
交
ぜ
合
て
強
き
炭

火
　
に
て
煎
れ
ば
砂
糖
の
泡
と
あ
く
と
か
た
ま
り
浮
土
る
　
杓
子
に
て
す
く
い
取

り
捨
る
べ
し
　
油
新
す
れ
ば
鍋
よ
り
吹
こ
ぽ
る
る
な
り
　
能
器
を
付
へ
し
　
是
則

砂
糖
蜜
な
り
　
肉
豆
萱
　
調
味
　
酢
　
焼
酒
　
右
四
品
を
調
合
し
て
塩
梅
ハ
甘
く

蜜
柑
の
味
わ
ひ
の
や
う
に
合
す
べ
し
　
右
之
調
味
を
水
へ
少
し
ず
つ
さ
し
て
呑
メ

ば
酒
　
毒
を
解
　
並
魚
島
の
毒
其
外
諸
毒
を
も
解
な
り
　
至
て
精
気
健
に
す
る
桑

な
り
　
但
し
卵
の
白
身
半
分
程
に
て
宣
し
　
酢
置
て
上
酢
を
用
ゆ
べ
し
　
杓
子
ハ

木
杓
子
を
用
ゆ
べ
し

　
（
湯
茶
の
方
）
（
好
茶
人
　
木
車
火
　
白
直
火
　
丁
字
人
　
桂
心
人
　
胡
根
人
　
右

　
　
　
　
　
　
六
練
絹
朱
に
し
て
丸
め
金
銀
の
衣
に
て
拭
銭
他
者
豪
杯
戴
出
す
乱

　
　
　
　
　
　
酒
の
時
定
れ
法
な
り
）

（
湯
茶
の
方
）
（
陳
皮
人
　
白
木
火
　
丁
字
少
　
胡
根
少
　
右
四
味
を
銀
朱
に
し
て

　
　
　
　
　
　
紙
に
包
出
す
な
り
）

（
黙
心
の
粉
）
（
胡
根
　
杏
仁
　
山
根
　
右
三
味
当
分
に
し
て
絹
末
に
し
て
土
器
盛

　
　
　
　
　
　
な
り
）

諸
煮
濾
油
の
事

諸
他
油

（
蜜
諸
油
）

鉄
釜
の
清
水
二
斗
を
人
煮
三
分
一
を
減
し
て
水
の
う
に
て
漉
し
能

冷
し
　
後
□
　
煮
沸
し
時
鰹
節
又
は
干
瓢
昆
布
の
類
好
に
随
ひ
て

水
積
り
応
じ
て
人
煮
　
湯
た
ぎ
り
た
る
時
四
分
一
を
減
し
だ
し
が

ら
を
取
り
上
て
能
冷
し
用
ゆ
　
右
の
如
く
に
製
す
る
時
ハ
夏
と
い

へ
共
腐
事
な
し
然
共
□
の
用
に
立
て
ん
と
　
す
る
時
ハ
此
製
成
が

た
し
只
清
水
を
能
煮
沸
し
具
申
へ
品
味
を
人
て
　
塘
仙
薬
の
色
五

に
至
る
時
を
宣
と
す
　
煮
汁
を
製
す
る
も
水
よ
り
品
味
ま
ふ
ず
れ

ば
焚
火
の
塩
梅
に
て
酢
気
生
ず
る
な
り
　
大
イ
キ
味
わ
ひ
を
損
ち

ち
ろ
へ
べ
し

　
（
上
々
の
古
株
酒
上
々
の
醤
油
少
し
白
砂
糖
入
能
煮
詰
□
漉
に
て

漉
し
て
□
ふ
な
り
）

囲
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乾
鰹
塘
油

干
瓢
塘
油

昆
布
塘
油

五
種
諸
油

先
鰹
節
節
み
能
洗
ひ
上
皮
を
去
り
作
桃
色
斗
成
所
削
り
細
か
に
し

て
煎
　
水
を
一
升
を
い
て
煮
四
分
を
減
し
て
用
ゆ
　
尤
鰻
は
大
キ

成
を
例
と
す
　
其
　
大
小
よ
り
水
積
然
へ
べ
し
　
但
し
鰹
は
土
佐

を
最
上
し
又
薩
摩
　
続
て
紀
州
此
三
列
な
り
筈
惣
有
と
い
へ
共
先

土
佐
に
限
る
な
れ
共
上
州
に
先
　
が
た
し
土
佐
の
鰹
尾
　
首
そ
れ

た
る
以
て
証
と
す
べ
し
と
い
へ
共
今
諸
州
皆
　
土
佐
の
鰹
を
□
し

て
製
□
に
大
イ
ニ
わ
か
ち
が
た
し
　
但
し
薩
摩
に
て
製
す
る
上
品

を
え
ら
む
時
は
か
び
気
虫
敗
せ
ざ
る
を
吟
味
し
て
用
　
ゆ
べ
し

又
紀
州
熊
野
の
浦
に
て
製
す
る
鰹
は
す
べ
て
か
び
気
多
く
　
和
か

に
し
て
煮
出
し
た
る
時
ハ
少
し
濁
り
て
見
ゆ
れ
と
味
わ
ひ
は
宜
し

　
二
州
に
も
お
と
ら
ず
さ
れ
と
も
土
州
ニ
ハ
続
が
た
し
能
く
吟
味

す
べ
し

か
ん
ひ
や
う
新
古
に
か
か
わ
ら
ず
虫
ば
み
上
黒
皮
の
生
ぜ
ざ
る
を

節
み
て
二
拾
匁
　
得
て
洗
ひ
暫
く
し
て
煮
水
一
升
を
以
て
煮
て
六

合
に
至
る
時
干
瓢
を
取
上
す
ま
し
用
ゆ
べ
し

こ
ん
ぶ
の
し
わ
す
く
な
き
白
霜
落
ず
る
を
揉
み
水
に
ひ
た
し
置
能

洗
ひ
　
砂
を
去
り
一
尺
斗
切
煮
水
一
升
五
合
を
以
て
煮
一
升
に
至

る
時
昆
布
を
　
引
上
て
煮
汁
を
漉
し
用
ゆ
　
但
し
世
上
に
た
し
昆

布
と
て
有
な
り
　
右
の
品
を
進
　
か
ふ
べ
か
ら
ず
　
右
の
昆
布
製

す
る
時
酢
水
を
以
て
製
す
る
と
言
う
　
是
を
　
用
ゆ
る
時
必
品
味

ふ
酢
気
を
出
し
大
イ
キ
塩
梅
を
損
ず
る
も
の
な
り
　
能
吟
味
す
べ

し蓼
拾
五
匁
柿
の
皮
五
匁
大
豆
一
合
仙
人
骨
四
匁
昆
布
四
匁
右
五
品

共
能
　
洗
ひ
浄
め
煎
　
水
一
升
五
合
を
以
て
煮
る
ハ
合
を
取
り
調

利
用
ゆ
べ
し

夏
秋
の
胡
瓜
の
皮
を
取
り
風
に
吹
か
し
陰
子
に
し
て
用
ゆ
る
時
能

洗
ひ
　
浄
め
掛
目
拾
匁
に
水
二
斗
の
積
を
以
て
一
升
煮
て
用
ゆ
べ

し
　
右
の
　
煮
汁
を
少
し
づ
つ
合
せ
進
ふ
時
ハ
美
味
也
又
此
だ
し

　
　
　
　
　
　
　
一
品
に
て
　
精
進
清
し
汁
吸
物
等
に
仕
立
れ
ば
煮
汁
す
み
て
椀
中

　
　
　
　
　
　
き
れ
い
に
し
て
又
美
味
な
り
　
○
又
唐
茄
子
切
重
ね
置
精
進
の
だ

　
　
　
　
　
　
し
に
も
一
段
と
宜
し

諸
派
油
　
　
　
水
三
升
沸
立
鰹
節
削
て
百
五
拾
二
升
に
せ
ん
じ
詰
な
り
　
煮
上
り

　
　
　
　
　
　
し
時
酒
三
合
人
れ
て
　
ひ
と
煮
立
煮
た
仕
て
進
ふ
べ
し

　
（
派
油
俗
言
か
げ
と
ぶ
と
言
事
有
　
か
げ
を
さ
す
と
は
味
噌
す
ま
し
等
の
類
へ
た

　
ま
り
を
さ
す
事
を
い
ふ
な
り
　
と
ぶ
と
は
極
上
の
酒
糖
を
水
に
て
と
ろ
と
ろ
に

　
摺
り
煮
致
し
漉
し
て
進
ふ
事
な
り
　
と
ぶ
な
き
時
は
味
淋
酒
に
て
も
省
し
）

雲
丹
派
油
　
　
だ
し
汁
の
中
へ
雲
丹
を
和
か
め
に
し
て
麻
の
切
様
に
包
振
出
す
べ

　
　
　
　
　
　
し

精
進
派
油
　
　
水
三
升
昆
布
三
枚
細
か
に
し
て
炭
火
に
て
二
升
に
せ
ん
じ
詰
酒
三

　
　
　
　
　
　
合
程
入
　
ひ
と
沸
立
て
右
之
昆
布
を
早
く
去
べ
し

煮
酒
派
油
　
　
鰹
節
削
て
塩
少
し
入
れ
て
新
酒
に
て
宜
し
　
煮
立
二
た
ふ
き
程
し

　
　
　
　
　
　
て
宣
し
　
但
し
品
に
寄
て
古
酒
に
て
も
す
べ
し

椎
耳
語
油
　
　
椎
茸
一
升
に
煎
水
三
升
五
合
を
得
々
沸
し
煮
て
二
升
を
取
り
て
用

　
　
　
　
　
　
　
ゆ
べ
し
但
し
椎
茸
多
き
中
に
も
日
向
を
宜
し
と
す
　
雪
子
と
い

　
　
　
　
　
　
ふ
色
薄
黒
の
如
く
裏
白
く
し
て
根
恒
付
せ
ざ
る
も
の
を
梓
み
て
能

　
　
　
　
　
　
洗
ひ
内
黒
に
し
て
腐
り
た
る
を
用
ゆ
べ
か
ら
ず

　
（
鳥
類
上
置
の
事
）

　
　
　
　
　
　
白
鳥
　
水
枕
鶴
　
菱
喰
　
黒
豆

　
　
　
　
　
　
薦
　
水
か
き
　
五
位
鷺
　
雲
雀

　
　
　
　
　
　
笥
　
黄
豆
　
水
柱

　
（
放
散
の
事
）

　
　
　
　
　
　
乾
　
海
草
　
鮑
桧
葉
　
海
松

　
　
　
　
　
　
桃
花
鰹
　
桃
花
　
生
鰹
　
庭
床
　
鰹
　
黄
花

　
　
　
　
　
　
扇
　
水
草
　
鶴
　
芦
葉
　
芦
　
鴫
　
お
も
だ
か
　
箱
　
根
毎
　
雲

　
　
　
　
　
　
雀
　
地
草
又
は
　
芝
　
　
　
　
　
　
右
の
外
魚
鳥
　
あ
ら
ず
桧
葉

　
　
　
　
　
　
を
散
べ
し
　
又
隼
　
の
改
敷
に
言
事
有
り

囲
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（
魚
島
組
合
の
事
）

　
　
　
　
　
左
り
に
出
物
　
右
に
川
海
の
物
　
右
の
心
に
て
出
の
島
　
田
の
島

　
　
　
　
　
海
川
の
魚
　
島
分
別
す
べ
し
　
但
し
鷹
の
島
は
何
時
に
て
も
左
に

　
　
　
　
　
引
な
り

（
出
門
に
用
ゆ
魚
島
）

　
　
　
　
　
鯛
　
鯉
　
鮒
　
乾
鰹
　
煉
餌
　
雄
子

　
　
　
　
　
鶴
　
鴎
の
類
を
第
一
と
ス
　
海
老
　
蟹
　
鰯
　
死
島

　
　
　
　
　
茸
の
類
は
用
ゆ
べ
か
ら
ず

　
　
卯
之
部

金
糸
卯

銀
糸
卵

巻
卵

切
卵

玉
子
の
白
身
を
取
り
半
紙
に
て
漉
し
金
箔
の
よ
り
粉
を
少
し
大
竹

の
串
に
て
そ
ろ
／
へ
　
か
き
廻
し
平
鍋
に
湯
煮
だ
し
水
仙
鍋
に
て

湯
せ
ん
に
焼
べ
し
右
の
鍋
の
　
底
に
胡
桃
の
油
を
引
べ
し
　
冷
し

て
巻
小
口
切
に
て
宣
し
　
又
延
し
て
何
に
て
も
進
べ
し
　
但
し
娘

指
身
　
回
ご
二
の
汁
　
吸
物
　
生
盛
小
皿
物
　
作
り
身
取
り
合
せ

に
て
宜
し

玉
子
の
白
身
に
銀
箔
の
粉
を
合
　
右
金
糸
玉
子
通
り
に
致
す
べ
し

玉
子
尨
の
焼
さ
し
て
火
を
ゆ
る
く
焚
随
分
薄
く
焼
中
へ
魚
の
く
ず

し
を
人
ぎ
り
く
と
　
巻
上
を
干
瓢
に
て
く
く
り
醤
油
少
し
に
て

煮
　
後
作
□
次
第
切
べ
し

卵
五
つ
程
割
　
葛
の
粉
濃
茶
一
ぶ
く
程
大
　
炭
火
を
ぬ
る
く
し
て

ふ
の
焼
に
焼
な
り
　
随
分
薄
　
く
焼
べ
し
　
細
に
切
指
身
取
り
合

　
　
　
　
　
　
又
和
物
に
も
寂
し

み
の
煮
卵
　
　
卵
を
金
杓
子
に
す
り
入
煮
へ
湯
に
乱
ざ
る
よ
う
に
入
白
め
付
し
と

　
　
　
　
　
　
時
湯
へ
移
し
能
く
　
煮
て
す
ま
し
に
し
て
防
風
も
づ
く
み
る
松
茸

　
　
　
　
　
　
水
泉
寺
の
り
松
の
り
扨
取
り
合
吉
　
吸
物

か
も
じ
卵
　
　
玉
子
の
白
身
を
紙
に
て
漉
し
鍋
墨
を
細
に
す
り
細
き
□
に
て
漉
し

　
　
　
　
　
　
右
の
白
身
の
中
へ
　
入
れ
と
く
く
と
合
せ
布
に
て
漉
し
右
を
水

　
　
　
　
　
　
仙
領
に
て
湯
焼
に
す
べ
し

淳
郎
　
　
　
　
玉
子
を
賄
黄
身
斗
を
漉
し
て
丸
め
湯
煮
し
て
吸
物
を
散
ち
ら
し
盛

　
　
　
　
　
　
べ
し

　
（
白
玉
郎
）
　
　
（
白
身
斗
に
黄
身
少
し
人
能
す
り
焼
領
に
油
ヲ
引
丸
く
脳
程
に
焼

　
　
　
　
　
　
べ
し
　
但
し
飾
り
焼
目
の
付
ヌ
方
宜
し
）

白
髪
郎
　
　
　
玉
子
白
味
を
取
り
漉
し
て
水
他
領
に
て
湯
焼
に
す
べ
し
　
進
ふ
方

　
　
　
　
　
　
作
置
次
第

　
（
牡
丹
郎
）
　
　
（
胡
麻
の
油
ヲ
煮
立
郎
を
割
て
打
明
て
揚
黄
身
中
に
在
て
白
身
て

　
　
　
　
　
　
牡
丹
の
様
成
□
の
□
な
り
）

玉
川
下
汁
郎
　
玉
子
の
黄
身
斗
を
古
酒
に
て
前
上
ケ
吸
物
煮
物
等
へ
掛
出
す
べ
し

糸
組
郎
　
　
　
玉
子
の
白
味
漉
し
白
味
其
程
生
燕
脂
に
て
色
付
青
ハ
寄
せ
菜
の
類

　
　
　
　
　
　
色
付
黄
ハ
　
卵
黄
の
ま
ま
黒
ハ
か
も
じ
郎
の
通
り
に
し
て
焼
べ
し

　
　
　
　
　
　
組
様
心
次
第
　
但
し
豪
引
色
々
用
ゆ

白
身
閉
郎
　
　
郎
の
白
身
ヲ
蒸
箭
の
内
へ
紙
を
し
め
し
敷
流
し
少
し
か
た
ま
り
し

　
　
　
　
　
　
時
分
白
魚
　
小
海
老
の
類
を
湯
引
に
し
て
ば
ら
／
へ
と
置
又
蒸
す

　
　
　
　
　
　
べ
し
　
水
▽
人
離
し
切
方
好
次
第

紅
焼
郎
　
　
　
玉
子
白
味
に
生
燕
脂
に
て
能
と
き
合
薄
焼
ハ
湯
焼
切
重
物
ハ
箱
に

　
　
　
　
　
　
入
又
蒸
す
べ
し

岡
の
首
部
　
　
玉
子
泡
雪
を
丸
く
丸
め
中
へ
漬
梅
花
を
入
る
る
な
り

青
海
郎
　
　
　
玉
子
の
白
身
に
青
菜
細
々
に
し
て
其
汁
を
取
り
白
身
に
合
す
る
な

紅
煮
郎
　
　
　
玉
子
を
煮
置
に
し
て
皮
を
去
り
熱
湯
へ
漬
て
能
□
り
廻
り
た
る
時

　
　
　
　
　
　
生
燕
脂
の
汁
か
　
紅
粉
の
汁
へ
漬
て
能
冷
し
切
る
べ
し
　
花
様
に

　
　
　
　
　
　
作
る
時
ハ
熱
キ
内
紙
に
包
趙
向
す
べ
し

黄
身
煮
返
郎
　
玉
子
の
新
き
を
針
に
て
頭
の
方
へ
少
し
穴
を
明
け
扨
能
糠
味
噌
五

　
　
　
　
　
　
六
日
も
漬
置
て
　
取
出
し
洗
ひ
煮
郎
に
し
て
皮
を
去
り
黄
味
外
へ

　
　
　
　
　
　
廻
り
白
眸
中
に
成
ル
な
り

震
郎
　
　
　
　
あ
ら
れ
玉
子
ハ
玉
子
黄
身
斗
竹
す
い
の
ふ
様
目
の
あ
ら
き
に
て
漉

回
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し
て
　
用
ゆ
る
な
り

玉
子
の
白
身
に
菌
を
お
ろ
し
三
分
の
∵
人
泡
雪
の
様
に
仕
立
べ
し

蔀
玉
子
の
黄
身
斗
毛
す
い
の
ふ
に
て
漉
し
器
に
入
置
　
生
玉
子
の

黄
身
斗
入
能
く
　
交
せ
藁
芭
に
包
蒸
し
て
冷
し
小
口
切
敷
味
噌
様

宜
し
　
硯
蓋
取
合
せ
に
て
宜
し

玉
子
を
煮
卵
随
分
熱
き
湯
へ
漬
置
取
出
し
紙
に
て
包
　
巻
笹
竹
の

類
に
て
か
た
を
入
れ
　
は
さ
み
上
を
く
く
り
又
切
食
の
形
様
に
入

押
付
冷
し
て
趣
向
す
べ
し

煮
卵
玉
子
の
皮
を
去
り
横
の
所
を
少
し
立
に
切
中
の
黄
身
を
ほ
り

出
し
右
の
　
□
へ
　
飴
を
詰
切
し
て
入
れ
る
所
へ
生
の
白
味
を
ぬ

り
少
し
遠
火
に
て
火
取
り
熱
湯
へ
　
暫
く
漬
て
取
り
上
紙
に
包
手

に
て
丸
く
平
目
に
押
付
冷
し
置
　
焼
目
を
付
る
な
り
　
饅
頭
の
如

く
成
な
り

饅
頭
玉
子
通
り
に
し
て
申
へ
煮
小
豆
の
飴
を
入
る
な
り
能
く
切
目

を
出
付
ケ
ベ
し

玉
子
十
ツ
葛
に
て
壱
匁
入
尤
白
身
斗
深
き
鉢
様
に
入
茶
せ
ん
に
て

か
き
立
れ
ハ
雪
の
如
く
成
り
　
か
た
ま
り
夫
を
蒸
箭
に
敷
布
を
し

て
蒸
具
上
を
焼
鍋
に
て
焼
目
付
趣
向
す
べ
し

鍋
に
湯
を
煮
立
置
　
玉
子
の
白
身
五
ツ
　
葛
一
分
程
入
茶
せ
ん
に

て
せ
わ
し
く
か
き
立
つ
れ
ハ
　
泡
立
あ
が
る
　
手
早
右
の
湯
へ
人

め
也
　
但
し
常
の
泡
雪
十
ヲ
程
の
か
さ
に
成
来
り

玉
子
一
合
な
ら
ば
だ
し
汁
一
合
五
勺
合
鉢
の
箱
に
入
蒸
す
べ
し

　
上
に
汁
乗
無
キ
時
宣
と
す

煮
卵
の
玉
子
を
ニ
ツ
割
に
し
て
黄
身
出
し
具
申
へ
味
噌
に
て
も
摺

り
身
に
て
も
大
杉
板
に
付
焼
べ
し

蕎
麦
粉
一
升
大
玉
子
十
五
八
ツ
程
黄
身
廿
七
ツ
程
白
味
斗
打
粉
に

ハ
糠
を
進
ふ
べ
し
　
湯
で
　
様
は
二
程
沸
立
時
取
り
上
ケ
水
に
冷

し
右
の
上
は
常
の
蕎
造
り
通
得
心
べ
し

婦
さ
卵
　
　
　
玉
子
の
白
身
を
薄
く
蒸
て
井
上
へ
黄
身
を
薄
く
流
し
切
形
取
分
次

　
　
　
　
　
　
第
す
べ
し

卵
宗
和
　
　
　
玉
子
の
黄
身
斗
を
能
く
か
き
廻
し
金
杓
子
様
に
穴
を
明
ケ
湯
煮
鍋

　
　
　
　
　
　
へ
引
蔀
湯
へ
砂
糖
　
み
つ
を
入
煮
立
た
る
を
炉
に
鍋
を
掛
替
炭
火

　
　
　
　
　
　
強
め
廻
り
灰
を
掛
け
鍋
の
真
中
へ
火
の
当
る
　
様
に
し
て
杓
子
へ

　
　
　
　
　
　
人
た
る
黄
身
を
引
込
側
よ
り
箸
に
て
は
さ
み
器
へ
取
り
な
り
　
白

　
　
　
　
　
　
砂
糖
少
し
入
葛
粉
絹
ふ
る
い
に
て
ふ
る
い
入
る
な
り

柚
べ
し
卵
　
　
冬
の
柚
子
の
上
の
ぢ
く
の
所
を
三
分
斗
切
常
の
柚
べ
し
の
如
く
中

　
　
　
　
　
　
の
核
能
さ
ら
い
暫
く
水
へ
　
漬
置
あ
く
を
取
り
能
か
わ
か
し
て
卵

　
　
　
　
　
　
を
右
の
柚
の
中
へ
入
白
砂
糖
少
し
入
其
上
へ
井
上
へ
　
又
玉
子
を

　
　
　
　
　
　
刻
込
黄
身
の
乱
ぬ
様
に
入
又
井
上
へ
黒
胡
麻
を
浅
漬
山
根
を
六
ツ

　
　
　
　
　
　
七
ツ
入
能
蒸
す
べ
し
　
又
紅
を
入
る
も
宜
し
　
是
ハ
生
燕
脂
を
湯

　
　
　
　
　
　
に
て
と
き
玉
子
の
白
身
に
合
玉
子
の
中
へ
流
し
込
也
　
寒
中
に
掲

　
　
　
　
　
　
置
芭
入
干
て
翌
年
は
五
月
頃
取
り
出
し
進
ふ
□
宜
し

玉
手
箱
卵
　
　
煮
□
玉
子
の
皮
を
去
り
内
の
黄
味
取
り
出
し
中
へ
梅
干
を
入
る
る

　
　
　
　
　
　
な
り

糟
漬
卵
　
　
　
冬
春
の
粕
へ
酒
少
し
入
れ
能
煉
り
合
煮
卵
玉
子
の
皮
を
去
り
熱
き

　
　
　
　
　
　
内
直
右
の
粕
へ
　
漬
凡
二
日
程
し
て
宜
し
　
但
し
其
引
は
青
海
苔

　
　
　
　
　
　
の
粉
を
掛
な
り
　
右
の
玉
子
能
冷
し
　
漬
置
ハ
ー
ケ
月
程
は
掲
べ

　
　
　
　
　
　
し
　
又
生
漬
ハ
卵
を
井
優
粕
へ
漬
置
　
十
五
日
程
し
て
　
出
し
煮

　
　
　
　
　
　
卵
す
る
な
り
　
是
ハ
玉
子
蜜
と
言
　
長
崎
様
に
て
ハ
寺
用
ゆ
る
な

　
　
　
　
　
　
り
　
□
精
気
の
菜
な
り

漉
卵
　
　
　
　
煮
卵
玉
子
の
黄
身
を
出
し
細
揉
返
火
に
て
は
し
や
げ
古
酒
少
し
て

　
　
　
　
　
　
打
能
は
し
や
ぎ
た
る
　
を
摺
鉢
に
て
摺
り
又
細
に
ふ
る
湯
池
に
砂

　
　
　
　
　
　
糖
を
右
ふ
る
い
た
る
玉
子
と
等
分
に
合
せ
て
喰
す
る
な
り
　
右
ハ

　
　
　
　
　
　
第
一
眸
を
調
精
気
増
寄
薬
な
り
　
但
し
料
理
に
ハ
煮
卵
の
卵
の
熱

　
　
　
　
　
　
き
　
内
に
是
を
ふ
り
掛
出
す
又
吸
物
等
よ
り
掛
て
宜
　
又
殼
に
掛

　
　
　
　
　
　
出
す
も
宜
し

囲
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又
煮
卵
の
卵
　
の
黄
身
斗
す
い
の
ふ
に
て
漉
し
て
用
ゆ
煎
て
も
宣

　
　
　
　
　
　
し

卵
味
噌
　
　
　
玉
子
黄
身
斗
五
ツ
白
味
酎
二
合
能
す
り
水
濃
に
て
漉
し
右
の
味
噌

　
　
　
　
　
　
に
古
酒
半
合
入
能
　
摺
り
延
し
炭
火
に
て
煎
返
し
此
中
へ
右
の
五

　
　
　
　
　
　
ツ
の
黄
身
を
其
優
入
小
匙
に
て
そ
ろ
く
と
か
き
　
廻
し
焦
ざ
め
様

　
　
　
　
　
　
ぱ
し
て
将
肥
毛
の
卵
を
白
味
黄
味
共
入
と
く
と
煎
て
黒
ご
ま
一
合

　
　
　
　
　
　
を
　
炒
て
摺
北
中
へ
入
れ
又
白
砂
糖
五
拾
匁
入
る
な
り
　
右
の
晶

　
　
　
　
　
　
を
寒
中
拵
置
　
壷
な
ど
に
入
置
ば
　
翌
年
土
用
中
に
も
用
ゆ
る
な

　
　
　
　
　
　
り
　
鰹
の
味
噌
漬
を
和
へ
る
又
鯛
の
薄
身
様
和
へ
又
焼
て
　
栗
狽

　
　
　
　
　
　
活
松
露
松
の
み
ど
り
其
外
河
な
り
共
作
意
次
第
和
へ
べ
し
　
右
味

　
　
　
　
　
　
噌
も
□
精
気
の
薬
な
り

卵
煮
餅
　
　
　
玉
子
白
味
五
ツ
程
黄
味
三
ツ
程
能
摺
り
砂
糖
二
拾
匁
程
入
れ
布
に

　
　
　
　
　
　
て
漉
し
て
絞
り
鍋
へ
流
し
　
焼
べ
し
　
其
上
を
け
し
粒
の
又
黒
ご

　
　
　
　
　
　
ま
少
し
ぶ
り
焦
ぬ
よ
ふ
に
焼
べ
し

烏
ふ
わ
く
卵
河
烏
に
て
も
能
摺
り
玉
子
白
味
が
ち
に
鍋
へ
流
焼
す
べ
し
　
但
し

　
　
　
　
　
　
ど
ろ
く
に
摺
合
す
加
減
に
て
宜
し

冷
し
羊
寒
卵
　
大
角
の
赤
子
藻
一
本
を
水
漬
少
し
返
て
水
二
合
入
煎
布
に
て
Ｉ
ペ

　
　
　
　
　
　
ん
早
く
漉
し
又
鍋
へ
入
れ
熱
し
て
卵
　
七
ツ
割
込
能
と
き
是
を
布

　
　
　
　
　
　
に
て
漬
し
将
外
の
鍋
に
て
黒
砂
糖
五
拾
匁
酒
少
し
入
是
も
布
に
て

　
　
　
　
　
　
漉
し
　
北
二
品
を
か
ん
て
ん
鍋
の
中
へ
入
ル
　
小
杓
子
に
て
そ
ろ

　
　
　
　
　
　
く
と
か
き
廻
し
葛
粉
少
し
水
に
て
と
き
大
将
　
鍋
を
ぬ
れ
折
敷
様

　
　
　
　
　
　
へ
打
明
ケ
入
物
共
水
冷
す
な
り
　
指
身
物
切
重
檜
小
皿
物
見
合
進

　
　
　
　
　
　
ふ
べ
し

甘
露
卵
　
　
　
古
酒
凡
五
合
程
炭
火
に
て
温
め
玉
子
二
十
能
と
き
酒
の
中
へ
少
し

　
　
　
　
　
　
づ
つ
入
小
杓
子
に
て
鍋
へ
入
焦
ぬ
よ
ふ
に
か
き
　
廻
し
右
玉
子
酒

　
　
　
　
　
　
泡
立
時
鍋
を
お
ろ
し
暫
く
冷
す
れ
ば
泡
さ
め
る
な
り
　
北
中
へ
出

　
　
　
　
　
　
島
白
砂
糖
　
一
斤
入
細
か
な
金
す
い
の
ふ
に
て
ふ
る
い
漉
し
又
右

　
　
　
　
　
　
の
酒
を
火
に
掛
　
砂
糖
を
入
又
葛
粉
小
皿
三
杯
程
　
酒
に
て
と
き

　
　
　
　
　
　
入
る
也
　
能
掻
廻
し
Ｉ
、
附
子
一
両
　
一
、
肉
桂
一
両
　
一
、
蓮

　
　
　
　
　
　
肉
一
両
　
　
右
三
品
を
随
分
細
末
に
し
て
右
の
酒
の
中
へ
合
す

　
　
　
　
　
　
寒
中
に
拵
置
ハ
翌
年
土
用
迄
も
持
べ
し
　
右
の
酒
一
盃
常
の
酒
一

　
　
　
　
　
　
盃
合
温
て
朝
夜
服
ス
時
ハ
至
て
精
気
の
寄
藻
也
又
料
理
ニ
ハ
コ
佼

　
　
　
　
　
　
塩
の
鯛
を
蒸
し
て
其
露
掛
出
す
べ
し

酢
煮
印
　
　
　
玉
子
の
黄
味
の
乱
ぬ
様
割
て
鍋
に
水
五
合
程
能
沸
し
酒
一
合
程
入

　
　
　
　
　
　
煮
右
沸
立
所
へ
玉
子
　
一
つ
づ
つ
入
れ
浮
上
り
た
る
跡
取
り
上
げ

　
　
　
　
　
　
砂
糖
少
掛
又
酢
を
少
し
わ
き
へ
入
れ
出
す
　
菜
料
理
に
宣
し

磯
菜
印
　
　
　
印
一
つ
づ
つ
湯
沸
立
中
へ
入
れ
煮
上
て
取
り
上
浅
草
海
苔
ヲ
掛

　
　
　
　
　
　
　
別
に
猪
口
様
へ
山
葵
醤
油
又
ハ
　
煎
酒
入
て
出
す
べ
し
　
但
し

　
　
　
　
　
　
汁
は
汁
次
に
入
出
し
印
ハ
小
皿
に
入
海
苔
枡
形
納
入
出
す
べ
し

　
　
　
　
　
　
茶
室
の
教
な
り

手
取
り
田
楽
印
泡
雪
印
を
切
形
し
て
梅
ひ
し
は
付
て
焼
出
す
べ
し

時
雨
印
　
　
　
蛤
を
抜
身
に
し
て
塩
汁
の
□
ぬ
よ
ふ
に
俎
の
上
に
て
切
大
根
に
て

　
　
　
　
　
　
そ
ろ
く
と
叩
き
姶
の
摺
身
の
如
く
成
　
を
摺
鉢
に
人
と
く
と
摺

　
　
　
　
　
　
廻
し
此
分
量
三
分
玉
子
七
分
割
込
□
く
と
か
き
廻
し
鉢
か
箱
に
人

　
　
　
　
　
　
て
蒸
す
　
本
の
目
山
根
様
入
蒸
す
べ
し
　
小
匙
様
に
て
す
く
い
取

　
　
　
　
　
　
り
出
す
べ
し

梅
仁
印
　
　
　
梅
仁
壱
分
薄
皮
を
去
り
温
湯
に
漬
摺
鉢
に
て
能
摺
り
砂
糖
五
拾
匁

　
　
　
　
　
　
に
古
酒
五
合
入
又
摺
延
し
　
玉
子
二
十
程
を
Ｉ
つ
づ
つ
割
込
能
摺

　
　
　
　
　
　
り
合
箱
の
鉢
に
て
蒸
し
山
葵
生
姜
味
噌
の
類
に
て
何
に
て
も
　
品

　
　
　
　
　
　
味
を
和
る
な
り
　
又
敷
味
噌
に
し
て
て
も
宜
し
　
又
汁
の
類
指
身

　
　
　
　
　
　
ニ
ハ
冷
し
て
切
重
趣
向
す
べ
し

笥
印
　
　
　
　
煎
煮
の
玉
子
の
皮
を
去
り
立
に
六
ツ
割
切
目
を
下
に
し
て
上
の
方

　
　
　
　
　
　
へ
火
箸
杯
焼
て
筋
を
付
て
　
上
に
水
研
を
掛
出
す
但
し
取
り
荷
揚

　
　
　
　
　
　
重
豪
引
様
に
宜
し

印
香
物
　
　
　
骨
頂
の
小
さ
き
時
中
の
さ
な
ご
を
小
刀
に
て
取
り
暫
く
水
漬
取
り

　
　
　
　
　
　
上
能
か
わ
か
し
煮
印
　
の
玉
子
を
中
へ
立
に
押
込
詰
奈
良
漬
の
粕

回
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に
塩
少
し
入
れ
漬
十
四
五
日
程
し
て
進
よ
べ
し
　
菜
料
理
様
の
香

　
　
　
　
　
　
物
に
宜
し

丁
字
焼
卵
　
　
玉
子
五
ツ
程
肉
桂
一
両
程
粉
に
し
て
二
品
を
能
と
き
合
醤
油
少
し

　
　
　
　
　
　
人
魚
の
摺
身
四
分
程
入
蒲
鉾
　
仕
立
に
拵
る
な
り
　
但
し
右
の
中

　
　
　
　
　
　
へ
何
晶
成
共
作
意
次
に
人
べ
し

芋
巻
卵
　
　
　
長
芋
を
湯
煮
し
て
皮
を
去
り
庖
丁
に
て
と
く
と
押
つ
ぶ
し
摺
身
の

　
　
　
　
　
　
如
に
し
て
玉
子
薄
焼
に
し
て
右
の
　
玉
子
の
上
へ
芋
を
敷
廻
し
玉

　
　
　
　
　
　
子
の
白
身
少
し
引
葛
粉
を
少
し
ぶ
り
右
の
長
芋
を
井
上
へ
　
延
し

　
　
　
　
　
　
押
付
く
る
く
と
巻
し
て
留
を
又
玉
子
の
汁
に
て
ぬ
り
葛
を
引
て
留

　
　
　
　
　
　
ル
布
に
巻
て
蒸
す
べ
し

散
切
卵
　
　
　
玉
子
を
酢
に
半
時
斗
漬
置
夫
よ
り
右
の
酢
に
て
と
く
と
煮
卵
取
り

　
　
　
　
　
　
出
し
漬
の
中
ヘ
　
ー
寸
潰
て
切
な
り
凡
十
四
五
枚
程
ハ
切
る
な
り

　
　
　
　
　
　
煮
時
ハ
鍋
の
若
を
取
り
て
火
を
焚
く
べ
し

　
　
　
　
　
　
　
（
又
湯
で
湯
の
中
へ
酢
を
さ
し
湯
煮
す
る
な
り
　
切
る
時
庖
丁
に

　
　
　
　
　
　
も
酢
ぬ
り
て
切
る
べ
し
）

卵
田
楽
　
　
　
玉
子
打
割
か
き
廻
し
薄
焼
に
鉉
の
焼
玉
子
に
し
て
い
ろ
／
ぺ
に
切

　
　
　
　
　
　
　
山
根
味
噌
辛
子
味
噌
様
に
て
　
付
焼
仕
立
べ
し

紅
葉
焼
卵
　
　
麹
の
焼
に
し
て
鱗
形
に
切
り
と
う
が
ら
し
醤
油
様
付
て
焼
べ
し

黄
丸
卵
　
　
　
玉
子
の
黄
味
の
散
ぬ
様
に
銅
杓
子
へ
割
落
し
杓
子
を
持
な
が
ら
苑

　
　
　
　
　
　
湯
へ
浮
か
め
湯
せ
ん
に
し
て
　
能
煮
へ
し
と
思
ふ
頃
上
ケ
竹
べ
ら

　
　
　
　
　
　
等
に
て
廻
り
よ
り
お
こ
し
取
り
是
を
湯
せ
ん
玉
子
と
言
な
り
　
敷

　
　
　
　
　
　
味
　
噌
煮
冷
等
に
進
よ
尤
古
代
の
料
理
な
り
　
又
白
身
黄
身
を
分

　
　
　
　
　
　
て
黄
身
を
酢
に
漬
是
を
黄
丸
酢
　
と
言
な
り
　
漬
様
黄
味
へ
少
し

　
　
　
　
　
　
振
り
鮨
の
飯
塩
酢
漬
の
内
能
程
合
切
溜
の
若
様
に
黄
丸
を
間
能
程

　
　
　
　
　
　
に
並
ら
べ
黄
丸
の
出
る
様
に
平
め
る
置
重
キ
石
を
掛
詐
の
盛
り
合

　
　
　
　
　
　
セ
に
す
る
な
り

舷
の
焼
卵
　
　
鮭
の
焼
玉
子
に
魚
の
摺
り
身
を
付
井
上
へ
色
か
わ
り
摺
身
を
付
だ

　
　
　
　
　
　
ん
く
と
い
く
へ
に
も
重
て
蒸
す
べ
し
　
紅
は
生
燕
脂
様
合
資
ハ

　
　
　
　
　
　
寄
菜
合
黒
ハ
鍋
墨
又
は
浅
草
海
苔
様
摺
り
交
て
趣
向
す
べ
し

琥
珀
卵
　
　
　
玉
子
の
黄
味
猪
口
様
に
Ｉ
ツ
宛
入
上
よ
り
焼
塩
を
す
り
掛
置
二
日

　
　
　
　
　
　
程
に
て
か
た
ま
る
也
琥
珀
の
如
く
　
成
な
り
　
但
し
酒
浸
取
り
合

　
　
　
　
　
　
様
に
宜
し

　
（
卵
黄
此
中
へ
す
る
法
）

　
　
　
　
　
　
（
卵
黄
身
か
た
ま
り
た
る
は
卵
の
持
前
な
り
　
さ
れ
ど
も
卵
の
黄

　
　
　
　
　
　
を
こ
の
中
へ
居
へ
お
か
ん
と
す
る
時
ハ
　
湯
煮
の
時
　
箸
に
て
少

　
　
　
　
　
　
し
く
か
き
廻
し
　
湯
煮
す
る
な
り
）

卵
ふ
わ
く
　
常
の
通
り
玉
子
を
と
き
水
を
入
れ
ふ
わ
／
ぺ
す
る
な
り
　
玉
子
の

　
　
　
　
　
　
中
へ
酒
を
さ
す
事
悪
し
　
又
品
物
の
上
へ
置
ゆ
へ
□
更
く
さ
く
成

　
　
　
　
　
　
て
は
品
宜
得
心
べ
し

卵
半
弁
　
　
　
玉
子
を
割
黄
身
白
身
共
能
か
き
交
山
の
芋
お
ろ
し
て
右
玉
子
の
半

　
　
　
　
　
　
分
程
入
能
摺
り
て
　
猪
口
様
へ
入
れ
蒸
す
べ
し
　
但
し
美
濃
紙
様

　
　
　
　
　
　
に
て
包
て
蒸
て
も
宜
し

敷
卵
　
　
　
　
常
の
通
り
堅
ふ
わ
／
へ
置
て
敷
な
り
　
尤
右
の
上
へ
何
成
て
も
盛

　
　
　
　
　
　
な
り

　
　
豆
腐
の
部

金
砂
豆
腐
　
　
豆
腐
の
水
を
絞
て
卵
の
白
味
を
つ
な
ぎ
に
入
板
に
延
し
煮
卵
の
黄

　
　
　
　
　
　
身
を
む
し
わ
り
砂
子
の
如
く
ま
き
て
能
お
さ
へ
小
色
組
様
に
切
な

　
（
伊
勢
豆
腐
）
　
（
山
の
芋
お
ろ
し
摺
り
鯛
の
身
か
き
て
三
分
▽
人
　
豆
腐
に
卵
白

　
　
　
　
　
　
身
加
へ
能
摺
り
箱
の
中
へ
布
を
敷
入
て
湯
煮
し
て
葛
溜
り
山
葵
）

半
ぺ
ん
豆
腐
　
豆
腐
の
水
を
絞
り
長
芋
摺
り
て
等
分
に
し
て
美
濃
紙
に
能
包
湯
煮

　
　
　
　
　
　
す
べ
し

　
（
こ
は
く
豆
腐
）
（
水
を
絞
く
ず
し
卵
を
入
能
摺
り
葛
粉
少
し
人
　
丸
く
も
長
く

　
　
　
　
　
　
も
勝
手
次
第
し
て
油
に
て
揚
る
な
り
）

ふ
わ
く
豆
腐
玉
子
と
豆
腐
と
等
分
に
合
摺
交
セ
ふ
わ
／
へ
す
る
な
り
　
玉
子
の

囲
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ぶ
わ
／
へ
と
風
味
か
わ
る
事
な
し

　
（
今
出
川
豆
腐
）
（
常
の
焼
豆
腐
を
酒
醤
油
少
し
入
煮
汁
沢
山
に
し
て
煮
　
細
杓

　
　
　
　
　
　
子
に
て
盛
胡
麻
味
噌
和
く
延
し
て
拭
出
す
な
り
　
但
し
煮
汁
は
い

　
　
　
　
　
　
か
に
も
薄
醤
油
宜
し
）

利
佳
豆
腐
　
　
豆
腐
を
焼
だ
し
酒
醤
油
に
て
暫
く
煮
て
紙
包
蒸
し
葛
あ
ん
ば
い
す

　
　
　
　
　
　
べ
し

粕
て
い
ら
豆
腐
豆
腐
を
絞
り
摺
り
玉
子
を
摺
合
砂
糖
ヲ
入
ど
ろ
く
に
し
て
敷
布

　
　
　
　
　
　
を
し
て
蒸
し
焼
目
付
切
形
す
べ
し

　
（
豆
腐
結
様
）
（
豆
腐
を
に
へ
鍋
箕
に
置
て
結
べ
し

　
　
　
　
　
　
○
混
沌
豆
腐
如
く
に
切
四
色
筋
あ
つ
め
結
ぶ
な
り

　
　
　
　
　
　
但
し
湯
漬
け
な
が
ら
結
ぶ
べ
し
）

結
豆
腐
　
　
　
豆
腐
切
酢
漬
い
か
よ
ふ
に
も
結
べ
し
結
て
水
へ
入
れ
酢
気
を
去
る

　
　
　
　
　
　
な
り

麹
の
焼
豆
腐
　
豆
腐
を
混
沌
の
粉
と
豆
の
粉
を
入
れ
の
し
て
薄
鍋
に
て
焼
べ
し

梨
子
豆
腐
　
　
青
干
葉
を
あ
ぶ
り
細
に
し
て
豆
腐
の
水
を
絞
り
交
か
き
廻
し
能
程

　
　
　
　
　
　
に
布
に
包
湯
煮
す
る
な
り
　
又
昆
布
炎
り
て
粉
に
し
て
右
の
製
す

　
　
　
　
　
　
る
な
り

　
　
　
　
　
　
　
是
を
墨
染
豆
腐
と
言

小
鳥
豆
腐
　
　
豆
腐
と
小
鳥
の
身
摺
交
仕
立
な
り
　
又
右
の
小
鳥
と
納
豆
と
摺
り

　
　
　
　
　
　
合
味
噌
に
て
延
し
仕
立
な
り
　
納
豆
汁
の
如
し

鶏
卵
豆
腐
　
　
豆
腐
の
水
を
絞
り
葛
粉
つ
な
ぎ
に
入
能
す
り
か
た
め
に
し
て

　
　
　
　
　
　
胡
蒐
荷
し
ん
の
無
き
を
宜
を
　
丸
剥
に
し
て
い
か
に
も
和
ら
か
に

　
　
　
　
　
　
煮
て
右
の
摺
豆
腐
巻
佐
竹
の
皮
様
に
て
巻
く
く
り
湯
煮
　
し
て
小

　
　
　
　
　
　
口
切
又
に
ん
じ
ん
の
代
り
に
薩
麻
様
も
宜
し
　
但
し
豆
腐
を
紙
の

　
　
　
　
　
　
上
に
延
し
右
の
に
ん
じ
ん
を
巻
て
其
上
を
皮
に
て
巻
べ
し
　
但
し

　
　
　
　
　
　
胡
蒐
荷
へ
味
わ
い
を
付
置
べ
し

九
重
豆
腐
　
　
青
竹
を
あ
ぶ
り
其
上
へ
豆
腐
を
と
ろ
ば
し
焼
に
し
て
水
に
て
洗
鍋

　
　
　
　
　
　
　
へ
昆
布
を
敷
右
の
豆
腐
を
な
ら
べ
　
上
　
へ
も
昆
布
に
て
蓋
を
し

態
豆
腐

て
水
六
七
合
酒
二
合
程
人
醤
油
能
怪
人
ゆ
る
き
火
に
て
二
時
斗
も

煮
て
　
塩
梅
能
時
取
上
ケ
ベ
し
　
但
し
昆
布
ハ
下
二
枚
敵
方
宣
し

右
昆
布
重
て
敵
加
之
各
な
り

生
ぶ
へ
漉
し
豆
腐
を
入
る
鉉
二
分
豆
腐
八
分
人
摺
鉢
に
て
能
摺
り

合
い
か
様
に
も
取
り
湯
煮
す
　
但
し
蓋
せ
ず
し
て
煮
な
り
　
別
に

下
地
を
拵
置
て
煮
な
り
　
但
し
二
度
目
に
は
火
の
ゆ
る
き
方
宜
し

魚
精
進
共
若
堅
き
時
ハ
煮
酒
を
少
し
合
せ
て
宣
し

玲
朧
豆
腐
　
　
か
ん
て
ん
を
煮
ぬ
き
其
湯
に
て
豆
腐
を
煮
染
さ
ま
し
進
ふ
調
味
好

　
　
　
　
　
　
に
随
ふ
べ
し
火
取
り
淡
雪
　
俎
並
べ
網
杓
子
に
火
を
入
豆
腐
の
上

　
　
　
　
　
　
に
て
あ
を
ぎ
焼
め
を
付
ル
な
り
　
□
ひ
方
作
意
次
第

蓑
田
楽

蝶
も
ど
き

揃
ハ
盃
豆
腐

常
の
如
く
田
楽
に
し
て
花
鰹
能
揃
た
る
を
味
噌
の
上
へ
密
か
け
る

な
り
豆
腐
を
長
く
□
子
に
切
油
に
て
ざ
っ
と
揚
蓼
酢
ヲ
掛
出
す
べ
し

豆
腐
の
水
を
絞
す
い
の
ふ
に
て
漉
し
葛
粉
少
し
入
交
美
濃
紙
ヲ
敷

右
の
上
へ
豆
腐
　
を
む
ら
な
く
延
敷
又
其
上
へ
紙
ヲ
紙
又
豆
腐
延

し
い
く
へ
に
も
し
て
湯
煮
し
て
水
へ
取
り
冷
紙
を
は
な
し
重
ね
て

切
ル
ベ
し
　
○
ハ
盃
豆
腐
水
七
ツ
酒
一
ツ
煮
醤
油
一
ツ

肥
後
豆
腐
　
　
豆
腐
を
絞
り
漉
し
て
豆
腐
一
丁
に
玉
子
白
味
五
ツ
程
入
板
ヘ
ー
分

　
　
　
　
　
　
斗
の
厚
サ
ロ
し
無
く
　
延
し
付
竹
の
ひ
ご
を
能
程
に
拵
置
並
て
二

　
　
　
　
　
　
分
位
の
間
に
間
能
並
べ
又
豆
腐
を
付
て
煮
染
な
り
　
尤
初
蒸
し
後

　
　
　
　
　
　
煮
染
な
り

小
倉
豆
腐
　
　
豆
腐
を
絞
り
浅
草
海
苔
摺
り
交
板
へ
の
ば
し
湯
煮
す
る
な
り
　
小

　
　
　
　
　
　
色
小
短
冊
に
切
調
味
好
随
ふ
べ
し

魚
豆
腐

鯛
の
摺
身
へ
玉
子
沢
山
に
人
摺
身
五
合
な
ら
ば
餅
の
ね
種
中
食
に

て
三
盃
入
能
摺
り
合
　
若
か
た
け
れ
バ
　
煮
出
し
少
し
入
延
し
箱

へ
入
蒸
な
り
と
蔀
な
り
と
す
べ
し
　
取
り
上
水
へ
人
箱
よ
り
出
し

切
形
進
よ
方
作
意
次
第
　
但
し
餅
は
餅
米
を
水
に
ひ
や
し
摺
り
鉢

に
て
摺
り
絹
ふ
る
い
に
て
ふ
る
い
漉
し
の
り
の
様
に
煉
ル
な
り

囲



　
　
　
　
　
　
大
低
煮
卵
の
か
た
め
に
し
て
合
す
べ
し

蓮
豆
腐
　
　
　
蓮
根
を
お
ろ
し
豆
腐
の
水
を
絞
り
等
分
に
交
て
能
程
に
取
り
美
濃

　
　
　
　
　
　
机
に
て
包
湯
煮
し
て
白
味
　
噌
胡
麻
等
分
に
合
摺
文
砂
糖
少
し
加

　
　
　
　
　
　
へ
温
た
る
を
敷
味
噌
に
し
て
豆
腐
盛
出
す
べ
し

松
風
豆
腐
　
　
豆
腐
の
水
を
絞
り
八
分
ふ
く
さ
味
噌
二
分
玉
子
一
分
山
根
の
粉
大

　
　
　
　
　
　
能
摺
り
合
酒
に
て
能
程
に
　
延
し
焼
鏝
へ
油
を
引
右
の
摺
り
と
う

　
　
　
　
　
　
ふ
を
ま
ん
べ
ん
無
く
敷
け
し
を
よ
り
掛
焼
な
り

肉
舷
豆
腐
　
　
胡
桃
を
湯
に
漬
置
し
ぶ
皮
を
取
り
摺
つ
ぶ
し
絞
豆
腐
七
分
胡
桃
三

　
　
　
　
　
　
分
摺
り
合
て
杉
板
に
　
か
ま
ぽ
こ
の
如
く
付
蒸
な
り
　
但
し
前
掲

　
　
　
　
　
　
る
□
節
ハ
初
に
酒
し
ほ
塩
梅
に
す
べ
し

瑕
豆
腐
　
　
　
絞
り
た
る
豆
腐
六
分
大
根
を
お
ろ
し
水
を
絞
り
四
分
能
摺
り
文
机

　
　
　
　
　
　
様
に
取
り
湯
煮
し
て
　
生
の
煮
か
へ
し
醤
油
に
蕃
根
の
粉
様
掛
出

　
　
　
　
　
　
す
べ
し

霜
嫌
　
　
　
　
豆
腐
水
絞
り
摺
り
右
の
中
へ
加
料
を
大
小
角
様
に
取
り
櫃
の
油
に

　
　
　
　
　
　
て
掲
な
り
風
味
　
最
上
也
　
調
味
好
に
随
ふ
べ
し

紫
豆
腐
　
　
　
絞
り
豆
腐
能
す
り
置
紫
蘇
の
葉
能
／
へ
摺
り
紅
粉
を
少
し
大
レ
能

　
　
　
　
　
　
程
合
蒸
す
べ
し

山
裕
子
豆
腐
　
し
ぼ
り
豆
腐
を
山
裕
子
に
て
能
染
　
い
か
様
に
も
趣
向
し
て
作
意

　
　
　
　
　
　
ま
か
す
べ
し

9
9
6
　
紅
半
ぺ
ん

埓荊溥聯パ皿パ俯

豆
腐
の
水
絞
り
八
分
程
薯
預
に
て
も
長
芋
に
て
も
擦
し
て
二
分
程

入
摺
り
合
葛
粉
つ
な
ぎ
　
に
入
又
摺
り
生
燕
脂
を
砂
糖
湯
に
て
し

ぽ
り
尤
大
白
ヲ
煎
し
絹
漉
し
て
熱
き
内
に
用
ゆ
　
但
し
圃
人
様
の

進
ふ
り
も
あ
ま
く
煎
て
も
宜
し
　
右
の
摺
り
ど
う
ふ
へ
交
と
く
色

に
す
べ
し
凡
豆
　
腐
二
挺
二
生
燕
脂
一
枚
の
分
量
に
て
宜
し
漉
キ

ハ
宜
か
ら
ず
　
能
程
に
蒸
な
り
　
蒸
セ
ば
色
漉
成
物
な
り
蒸
し
す

ぐ
す
べ
か
ら
ず
　
又
時
ノ
蒸
加
減
に
寄
て
皮
を
Ｉ
ペ
ん
取
り
お
ぼ

ろ
饅
頭
の
如
く
す
る
も
宜
し
　
是
ハ
見
合
す
べ
し
　
但
し
敷
葛
あ

ん
に
し
て
山
葵
を
上
へ
置
薯
屑
様
掛
出
す
べ
し

（
紅
の
留
様
）
　
（
黄
ば
く
の
粉
と
酢
少
し
紅
に
交
も
す
べ
し
　
多
く
入
れ
ば
に
か

　
　
　
　
　
　
み
有
て
悪
し

○
葛
長
芋
米
の
粉
温
顔
の
粉
等
に
は
子
細
な
く
留
る
物
な
り

り
か
ぬ
る
は
豆
腐
魚
身
の
類
な
り
塩
と
油
の
か
げ
ん
に
て
紅
の

ぬ
け
る
な
り

○
但
し
紅
を
と
く
に
は
ぬ
り
物
の
上
に
て
能
こ
な
し
お
く
べ
し

色留

　
　
　
　
　
　
○
但
し
喰
物
類
紅
入
色
取
な
ど
す
る
は
雛
の
重
絵
な
ど
の
事
□
の

　
　
　
　
　
　
事
に
て
は
□
に
手
柄
に
も
成
が
た
し
）

西
洋
唐
衣
　
　
胡
桃
を
絹
刻
て
厘
能
粉
に
ま
ぶ
せ
巻
湯
皮
の
中
へ
能
詰
醤
油
に
て

　
　
　
　
　
　
煮
染
小
口
切
す
べ
し

廣
東
汁

菜
饅
頭

湯
皮
謄

鹿
茸

豆
腐
の
か
ら
を
油
に
て
能
煎
置
　
玉
子
を
摺
交
た
る
味
噌
汁
を
沸

し
中
へ
入
る
な
り

銀
杏
麹
皮
牛
苓
葱
姑
椎
茸
皆
Ｔ
分
位
に
切
青
菜
を
細
か
に
刻
七
品

合
五
合
斗
　
有
時
ハ
油
三
勺
□
も
鍋
へ
入
能
沸
た
た
せ
あ
げ
豆
腐

を
入
煎
付
醤
油
に
て
味
を
付
冷
し
置
　
小
麦
の
粉
を
能
ね
り
酒
少

し
加
へ
随
分
薄
く
延
し
酒
し
ほ
入
随
分
の
び
　
・
る
な
り
扨
右
の
小

麦
を
二
寸
三
四
分
の
丸
さ
に
切
り
取
り
あ
み
笠
の
形
に
打
ち
の
中

へ
加
料
　
物
を
大
佐
　
小
口
水
を
付
て
合
蒸
な
り
　
但
し
ケ
ン
チ

ェ
ン
酢
に
て
用
ゆ
べ
し

湯
皮
を
醤
油
に
て
煮
染
油
に
て
揚
細
く
切
大
根
を
擦
し
て
汁
を
絞

り
其
上
へ
極
上
の
酢
ヲ
等
分
　
に
合
大
根
の
絞
り
身
の
方
刻
ゆ
ば

を
ま
ぜ
盛
り
に
し
て
酢
を
底
溜
な
り
　
生
姜
掛
出
す
べ
し

ろ
く
し
や
う
ハ
豆
腐
を
塩
湯
煮
し
て
串
に
さ
し
日
に
乾
し
て
堅
め

□
ふ
な
り
　
随
分
す
の
立
程
に
煮
て
宜
し
　
○
花
鰹
の
如
く
削
て

進
ふ
と
宜
し
　
ろ
く
し
や
う
の
拵
方
別
に
ハ
あ
る
ま
じ
き
な
り

　
（
厚
焼
豆
腐
）
（
豆
腐
絞
り
山
の
芋
を
お
ろ
し
話
談
粉
少
し
入
　
能
　
交
□
鍋
に

　
　
　
　
　
　
て
焼
な
り
）

瑕
豆
腐
　
　
　
豆
腐
の
水
を
少
し
取
り
才
の
目
切
て
胡
麻
の
油
に
て
揚
る
な
り
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